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LUU Y AN TOAN QUAN TRONG Pam bio tuin thi nghiém chinh.

Céc CANH BAO va LUU Y nay nhim phong tranh trudc cac tbn that vé tai san cho ngu(n sur dung va ngu(n khac.

B Duéi day 12 cac muc huéng din vé mire d9 nguy hiém
hoic tbn thét sé xdy ra khi dung sai cach.

B Cic muc Nghiém cAm va Yéu ciu cin tuin
thii dwoc liét ké nhw sau:

ACANH BAO

Khéng dé dinh nwéc hay 1am d6 nuéc 1én san phim. Khéng cho nwéc vao bén trong Than noi.
Co nguy co gay doan mach, giat dién.

ACANHBAO  Nbi dung c6 nguy co din dén tir vong ® Nbi dung nghiém cim.
hoac thuong tich nang

ALUUY Nbi dung c6 nguy co dan dén thuwong tich 0 No6i dung Yéu cau hodc Huéng dan
nhe hoic tdn thét v& nha cira, tai san. phai thyc hién.

ACANH BAO

Chu y an toan khi niu bang ndi com ap suit:
Vi déy 12 ndi sir dung ap | suét khi niu, viéc sir dung sai cich c6 thé gay nguy hiém do com hoic cic nguyén
liéu khac trao ra ngoal din dén nguy co bl béng hoac bi thuong.

N

Sin phim nay chi diang dé niu va giir Am com. _Khéng dung cho cic muyc dich khac. Ludn tuén
theo cac hwéng din sir dung trong sich huéng din nay.

Néu cac loai mén an sau day c6 thé lam tic nghén du’o‘ng thoat hoi nuéc, khién hoi nuwée tran ra
tir khe hé giira Nap ngoai va Théan ndi, hoic 1am Nip ngoai mé ra dot ngdt. Vui long khong niu
cac loai thwe phim sau:

®Cic mon nd to sau khi ndu: Chéng han nhu cac ché phém tir hai san va cac loai dau.

eCac mo6n co thé trao bot: Chiang han nhu cic mon in c6 sir dung baking soda.

eCac m6n co dang sét: nhur ca ri va cac mon him.  eCac mon ding nhiéu dau.

® Cac moén dé sui bot: nhu cac loai mit. oCac mon an dong goi trong tai nilon.

oCéac mon an c6 st dung glay nén hodc céc loai nip khac dé day 1én trén, hodc cac mén hap

©Gao tAm hoic cac loai hat/ddu nhu hat Amaranth, d4u xanh hodc dau do vi ching co thé lam tic nghén Van didu ap
hodc Van an toan.

oCac mon an co6 rau xanh (nhu chao bay loai thao mdc); Rau xanh nén dugc niu riéng biét va cho vao sau khi chao da
duge ndu ,Chfn. . . . . i i i

Tuyét doi khong mé Nap ngoai hay di chuyén sian pham khi noi dang nau é che do ap suat.

Khéng diing sian pham khi Phich cim hoic bd Day dién bi hw hai, hodic

= A O cim dién
khi phich cam vao 6 cam bj 16ng.
Co thé gay giat dién, doan mach hodc ghét hoa N 2
Khong lam héng Day dién. Khong uon, kéo cang, s PFLE

viin xoin, b6 chit diy dién. Khong dé gin nhirng [ T
vat c6 nhiét d cao, khong dit vt ning Ién trén hoic kep day dién.
day dién bi hu hai ¢6 thé dan dén hoa hoan, giat dién.

Chi sir dung nguon dién 220-230V

Néu dung cac nguon dién khac co thé gay hoa hoan, giat dién.

Khong aé Phich cam gép hoi nuwérc.

Néu dé Phich cim dang cam trong 6 cdm gap hoi nudc, co thé dan dén hién twone doan mach. phat hoa.
Truong hop dung san pham trén ban trugt, vui long dit san phdm

& vi tri sao cho phich cam khong gép phai hoi nude. L 7 ohindusi
Khéng cho nhirng vat nhuw ghim, day kim loai va vat thé bang kim { than ndi
logi vao L hut khi va L thodt khi . L& it khi :
C6 thé gdy thuong tich dién cm do giat dién hofc hong hoc

Khéng dé cho tré em ty ¥ sir dung, tranh xa tim tay tré nhé.

Tré co nguy co bi bong, dlen giat hodc bi thuorng

Daydién
Phich cam

————

L5 thodt
khi

Luon kiém tra dé dam bao com hodc cac dl vat khac khong bi dinh xung quanh chbt nép cua Nép ngoai, L4 chét
néip trén Than ndi, khe hé giita Thin n01 va Nip ngoai, Vong dém nap trong, Van diéu 4p, Van an toan, hoic
xung quanh Van thoat hoi truéc khi néu. Pong chat Nip ngoai cho dén khi nghe tleng "cach".

. ﬂCom’hoéc' cac di vat khac djnh vao nhirng noi nay co ) Chét ndp L& khoa ;
thé khién Nap ngoai khong thé dong kin hoan toan. Vong dém nap trong }

a)

C6 thé khién hoi nudc tran ra tir khe ho giira Nap ngoai . LB

va Than ndi, hodc Nap ngoai c6 thé bi bung m& dot ngdt B0 nap trong Nip ngoai

lam com hogc cdc nguyén liéu khdc bi trao ra ngoai. W I

© Niip ngoai c6 thé s& khong mé duge néu c6 com hodc Van an toan "‘;%r{‘

di vat bi ket. Van diéu ap Van thoét hoi

Khi m("r’Ne"np ngoai trong qua trinh néu, hiy dim bio
rang hién thi PRESSURE(ap suat) da tat trén bang
thao tac.

Baéng thao tac

Than ndi

Khéng dwgc cai bién sin phim. Chi cé ky thuit vién chuyén sira chita méi dwoc thio Iip va sira
chira sin phim.

Ty y cai bién c6 thé gay hoa hoan, gidt dién, thuong tich. Khi cin sira chita vui long mang dén ctra hang
da mua ndi com dién.

Phich cam phai dugc cim sdu va chit vao 6 cim.

Phich cim bi  10ng gy ra git dién, doan mach, bée khoi, phat hoa.

Dung riéng 6 cim c6 cong sudt tir 10A tré 1én. Khong cam cic thiét bi khac cing mét 6 cim.

¢6 thé gay nong bt thuong & phin chia nhanh cua 6 dién va phat hoa.

Khi dau hay bé mit Phich cim b bam bui, phii lau sach trwéc khi sir dung

Phich cam ban ¢6 thé gay ra hoa hoan.

Sir dung 6 cim co6 trang bi cuc tiép dia. Neu khong s€ b giat dién, gy thuong tich.

Trir trwong hop ngudi co trach nhiém vé an toan cam két thue hién cac bién phap kiém soat va
quén ly hodc dwa ra cdc chi thi lién quan dén viée sir dung, sin pham na?\y khéong danh cho nguoi
bi khiém khuyet kha ning van dong, kha nang ghi nhé hoic cé han ché vé mat tri lue, hoac nguoi
khong di kinh nghiém va klen thirc (bao gom ca tré em). Cién giam sat tré em dé bao dam rang tré
khéng choi dita v6i san phdm.

Ngung sir dung ngay khi c6 dau hiéu bat thudng hay c6 cic hién twong liét ké dwéi day.

Néu ctr tip tyc ding c6 thé gdy bbc khéi, phat hoa, giat dién, gdy thuong tich.

eDiu cim, day dién, phich cam vao than ndi bi nong bat thuong

e Diy dién bi ha, khi cham vio s& dan dién bi chap chon lic c¢6 lic khong

e Than ndi b bién dang, néng bat thudong

e Than ndi bi boc khi, c6 mui khét

® C6 mot b phén cua thén ndi bi vo ra, long, stt.

e Quat dudi than ndi khong hoat dong khi noi dang niu.vv.

Vo;l treong hop néu trén, phai rat phich cim ra ngay lap tire, va lién h¢ vé6i cira hang di mua san
pham.

®
Q

Khong dé tay hodc mit gin vao van thoat hoi.
C6 thé gay bong. Dac biét chu y khong dé tré nho cham vao.

Khong rit Phich cim ra khi tay dang wot.
Co the gay giat dién, gay thuong tich.

Gifra san phdm d mua va hinh duoc v& trong ban huéng dan sir dung nay c6 thé khac nhau.

ALUUY
Khéng cham vio cic bé mit néng trong khi va Khéng cham vao Nut bam mé nip khi di
ngay sau khi sir dung. Cén than khong cham chuyen ndi. Nt bém mo nép
vao Noi khi danh toi com. c6 thé 1am ndp ngoai bj bit ra, gdy thuong tich
C6 thé bi bong hodc bi bong —

Pic biét can trong voi ph'im kim loai cua
Nap trong, Noi, Tam gia nhiét




LUU Y AN TOAN QUAN TRONG (tiép theo)

Bi QUYET PE NAU COM NGON (Chuén bi va giir Am)

ACANH BAO

Khéng sir dung sin phim & noi 4m wét va gan ngudn
nhiét.

C6 nguy co gdy giat dién, ro ri dién hay bién dang san
phim.

Khéng sir dung dung cu dun niu khac ngoai Noi di
kém.

C6 thé khién cho ndi bj nong qua hodc hoat dong bat
thuong.

Khéng ding néi com dién gin twong va do gia dung.
bim bao cé di khoing tréng cho ndi thoat hoi nwée

Khong lam nghiéng Thian ndi khi di chuyén.

C6 thé 1am db thirc an bén trong ra ngoai.

Khéng sir dung khi dit sin phdm trén tim gidy bac
hoic thim dién.

Vit liéu nhom c6 thé nong 1én va gy bdc khéi hodc hoa
hoan.

Khéng sir dung san phim trén ban trugt hodc gia dé
db khong dii cwong df chiu tai.

C6 thé khién ban truet bi hu hai khién ndi com roi
xuong gay thuong tich va bi bong. Cudng dd chiu tai yéu

PE NAU COM NGON:

Pong diing lwgng gao Diing cdc dinh luong di kém. Cdc dinh luong ban & ngoai thi trrdong s& c6 khac biét.
Pong gao gat ngang mép coc dé dam bao chinh xac.

khi sir dung trén k¢ bép.
bién dang tuong va cac db gia dung khac.

hodc kém chiju nhiét.
C6 thé dan dén hoa hoan.

Hoi nu6e hodc nhiét do cao ¢6 thé 1am xude, ddi mau,

Khéng sir dung sian phim trén bé mit khéng 6n dinh

cau d01 voi ndi dung tich 1,0 L 1a tir 15 kg tro 1én, dbi
v&i ndi dung tich 1,8 L 1a tir 20 kg trd 1én.

li¢u cach dién bi hu hai.

Khi khong sir dung phii rit Phich cam ra khéi 6 cim.
Dé nguyén Phich cdm dang cim trong 6 co thé gay thuong tich, bi bong hodc gy gidt dién, rd dién, héa hoan do vét

-
Ty
A
0 V¢ sinh Ndi sau khi ndi ngudi hin.

N&i va phan bj dun néng, c6 nguy co bi bong

y kién bac si trude khi si dung noi com di¢n.

nhip tim.

Néu cham 1 phai bd phén c6 nhiét d cao nhu Nip trong,
Nguoi dang sir dung may tao nhip tim nén tham khéo

Str dung ndi com dién c6 thé lam anh huéng dén may tao

Luén rut Phich cim bang cich cAm diu Phich cim,
khong cAm DAy dién dé rat.

Co thé gay giat dién, doan mach din dén phat hoa.
Truwong hop day dién bi hu hai thi phai dwoc thay boi
nha sin xuit hoiic dai ly dwoc iy quyen hoac theg
chuyén nghiép dé tranh nguy hiém.

Vo gao nhanh I Chuin bi mét thau to chira nwéc Dung cac
° ngon tay
— khudy déu
@ Vo so gao Trudce tién cho nuée vao ngdp gao, khuay manh (
¢ bang tay, rdi d6 bé nudc ngay. lap lai 2 1in
@ Vo ga0 Diing cac ngon tay, khudy khoang 30 1an, sau Vo gao y
: do cho day nuéc tir thau da chudn bi vao, khudy nhanh véi 5

manh, rdi d6 bé nudc ngay. Lap lai bude nay 2 nhiéu nuée

dén 4 lan
@ Vo so gao Cudi cing cho dAy nudc tir thau di chudn bi va

vo nhanh 2 lan.

(Thye hién trong vong 10 phut cac budc tir 1 dén 3) i i
L, . VD: Khi nau 6 coc
Chi y: Khong vo gao hodc dung nudc nong trén 35°C tror 1én dé nau. Vi cd gao tring
thé khién com khong ngon. Cho nudc vao dén
Piéu chinh ding mirc nuwéc muyc sb “6” trén

Loai gao Piéu chinh nudc vach chia myc nude

Gao m:ém hon Theo dung nhu vach chia muc nudc déi v6i WHITE

Gao mam RICE (Gao trang)

Gao moi Hoi it so v&i vach chia myc nude

Gao cii Hoi nhiéu so véi vach chia myc nude Vach chia muc nuée &
Gao cimg hon hinh minh hoa 1a ciia

QUAN TRONG

Khong dat cac thiét bi dién tir hog'ic céc vét dung dé bj anh
hudng béi tir trudong nam chim gin ndi com dién.

C6 thé gay nhidu cho TV, radio, may tinh va cac thiét bi tuong
tu. Ngoai ra, n6 ciing ¢6 thé lam mét dit liéu dwoc luwu trit bing
tr tinh (nhu thé tin dung, thé di tau, bang ghi am).

Khong phii khin, viilén Than ndi, dic biét 13 trén Van thoat
hoi nuée.

Viée nay c6 thé gy bién dang va/hodic phai mau.

Khong cho nuéc qua vach MAX i
(tbi da) trén vach chia mwe nuwéc
(dwgc in ndi trong long néi 1a MAX)

dé niu.

Khong lam bién dang, mép méo Noi.
NOi bj hu hai c6 thé ndu com khong ngon.
Khéng str dung san pham khi c6 dinh vat la nhu hat com
hodic hat gao & ben trén TAm gla nhiét va mit ngoai Nobi.

Co thé gay ra sy ¢b hodc com niu khdng ngon.

Khong nau khi trong long Nbi khong cé gi.

Vi ¢ thé khién san pham bj hong.

Khéong 1am d6 nwéc vao san pham hoc dit vat dit san phim
1&n cac vat dang bi wét.

6 thé gay dién giat hogc 1am hong san phim.

Khéng sir dung san phim trén bép tir.

Vi ¢6 thé khién san phdm bi hong,

Khong sir dung san phém 6 noi ¢6 anh nz';ng truc tiép

C6 thé 1am san phim bi phai mau.

Khéng sir dung san pham & noi cé thé 1am céc thiét bi dién
khic bi dinh hoi nwée khi néu.

Hoi nude c6 thé gay hoa hoan, sy cb, ddi mau hodc bién dang
thiét bi dién do.

Khéng sir dung ndi com dién trén bé mit lam giy bi tic L3
hiit khi hodic L3 thoat khi, ching han nhw trén tham, tai
nylon hodc giéy bac .

C6 thé gay hu hai hodc su cb.

V¢ sinh ndi com dién va khu vee xung quanh trwée khi siv
dung.

Noi com ¢6 L hat khi va L thoat khi nhdm néng cao hiéu sut
hoat dong. Tuy nhién, Néu c6 con trung hodc bui bén bi ket vao,
ndi com dién c6 thé gdy ra sy ¢6. Néu ndi com dién c6 sy ¢ do
con trung ket vao 16 hat khi va L3 thoat khi, viéc sira chita s& co
tinh phi.

Sin phim nay danh cho muc dich sir dung trong gia dinh
va cac mdi truong liét ké dwéi day:

eKhu vyc bép danh cho nhan vién trong cira hang, vin phong
va moi truong lam viée khac.

*San phim nay khong nhim str dung dé phuc vy cho muc dich
cong cong trong thoi gian dai.

Khong dwgc sir dung san phim nay tai cic noi sau:

o Nha trang trai.

o Phong khach luru trua tai khach san, nha nghi, luu tra.

® Cic moi trudng luu tra kidu chi cung cAp giudng va an sang,

% P tranh viéc ndu trao, chon dung menu SOFTER(mém hon)
Khi cho nuéc nhiéu hon so véi vach chia muc nuéc.

Khéong diing nuwée c6 d kidm cao

Khéng dung nuéce c6 do kiém cao hon pH9

Com nu v6i nude 6 dd kiém cao ¢6 thé bi vang hay bi bét dinh.

Khi com chin, xéi va dénh toi com ngay

Phin hoi nude thira s& thot ra, com s& mém va ngon hon. Nén d4nh toi com trong vong 10 phut sau khi ndu xong. Néu khong, com

s€ bi cling, bét dinh, bi chay.

ndi dung tich 1,8L

PE GIU AM TOT:

® Khi dé com bén trong Ndi dé in lan t6i, hiy ding tinh niing Giir Am
® Néu dé com trong ndi ma khéng sir dung chirc nang Giit 4m do rat diu cdm hodc tit ché d6 gitt Am s& khién com
¢6 mui kho chiu.
® pé com khong bi khé, bét dinh, c¢6 miti khé chiu, d6i sang mau vang, khong ding ché d$ Giir Am nhu sau:
e Giir a am luong com it trong thoi gian dai
o Giir 4m qué 12 tiéng & ché d6 Giir 4m thudng (qua 24 tiéng & ché do Giir Am kéo dai).
o D4 thém com vao.
e Ham nong com ngudi.
e Giit 4m com ¢4 don thirc an khac va gia vi (nhu com trdn, x6i dau do)
e Giit Am nhiing thitc &n khong phai com nhu croquette, canh Miso.
e Giir 4m trong khi dé nguyén Va x6i com bén trong Noi.

Gom com vao gilra noi

® Néu lu(rng com it thi gom com vao giira Noi
eNéu phin com dugc glu’ am qué it, com s& bi khé, bét dinh, do d6 vui long gom
com lai vao giira N&i rdi giir dm.




TEN VA CHUC NANG CAC BO PHAN

Van thoat hoi

® Nip van thodt hoi nudc s& rét néng
trong khi nau. Vui long chu y.

Nut bim mé nip
An nat & mo nép ngoai
. Nép duoc thlét ké dong chit
nham giir ap suat ¢ trong, nén c6
thé cin mot chy mét lat méi mo
duoc.
® Niép ngoai s& khong md ra dugc
khi trong ndi dang c6 ap sudt va
day khong phai la su cd.

L3 hut khi

(6 dudi day than ndi)

Van diéu ap
Diéu chinh mirc
4p suit bén trong
n(:”)i trong qua trinh

nau.

Khéng tu y thao

BO niip trong

r0i. D€ biét cach . \

v¢ sinh va bao

/ / 7~ ) "[

dudng, tham khao /7 11/

trang 19.

Vong dém
nap trong

Van an toan

Xa &p suét thira trong
truong hop van didu ap bi
téc nghén hodc hoat dong

=44
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khong binh thuong.
Khong tu y théo roi. e

B0 van thoat hoi

Tay c?xm‘
Xach tay cam khi di
chuyén.

Diy dién

Phich cim

Dy xoin

®Thio diy xoén dang budc day
dién trude khi sir dung.

o Khong su dung khi day dién
bi budc lai. 1am nhu vy c6 thé
khién day dién bi nong va gy
ra su cb.

T Ld thoat khi

(6 dudi day than ndi)

Nam cim niip trong
(2 vi tri 6 mép bén phai va mép bén trai)
 Diing dé giit by nép trong khi thio hodc vé sinh.

Chét giir nép trong

Str dung chét nay dé théo va 1ip nép trong.
eDam bao Iip lai bd nip trong sau mdi lin
v¢ sinh. Trang 19

e v

Cam bién trén nip
TAm tan nhiét

Vong dém nip ngoai
Van thoat hoi

Nbi

Vi tri lip gia giir v x6i com
(6 2 vi tri: bén vién trai va phai)
¢ Cich gin gia giir v x6i com:
@ An hai chét giit vao than ndi®, dua moc
¢ gita cua gia d vao khe s6 @

BANG THAO TAC
e Vui 1ong 4n nit mot cach chic chin
oKy hiéu ndi (e.=) & giita nat BAT PAU/HAM va niit HUY dugc danh cho nguoi khiém thi.

Man hinh hién thi

Hinh minh hoa ddy du cac thong sé va chi ¢ gia trj tham khao. Khi sir dung,
man hinh s& khong hién thi toan bd ndi dung nhu minh hoa. Néu ding vai lau
man hinh LTD, man hinh sé bi hién l1én nhimg dudng ké mau den, nhung day
khong phai 14 sur ¢b. Mot lic sau man hinh s& tro lai binh thuong.

Nut THUC PON
Str dung khi chon thyuc don
déndu — Trang 8

Nit HUY

St dung khi huy cai
dat thao tac trude do
va ngung tinh nang
dang thyc hién

Nuat HEN GIO

Dung dé cai dat chirc nang néu hen
gitr (dat thoi gian mudn com dugc
néu chin) — Trang 15
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Nit BAT PAU/
HAM
Ding dé bit diu

nan. hAm néno .

NutGIUAM
St dung nut nay dé bat
ché do Giir am thuong

— Trang 12
Nut Nat CAI PAT THOI GIAN

ut , R « X .1 < Diuing d8 cai dit ndu hen gio hodc cai
GIU AM KEO DAI Hién thi AP SUAT dat ddng hd — Trang 14 va 15

Hién thi khi trong ndi
dang c6 ap sudt trong
khi nau.

Str dung nit nay dé bat ché do Gitr
am kéo dai — Trang 12

CACH GIU GIN NOI CHONG DINH

.
bibt cach vé sinh va bao ‘/ N
dudng, tham khao trang Than ndi | Cich thdo gia giit va x6i com:

19. —— ) . \ g
Vin gia do sang Ly \ N
mot bén dé thio ra. ﬁ Moc gitra
. . . A A Chét
Bang thao tac Cam bién bén °
PHU KIEN oo oo
L L Vi x6i com Gia giir va x6i com Céc dinh lugng

Lép chéng dinh ciia Noi néu bi triy sé dé bi bong tréc, vui 1ong sir dung va bio quéin cin than theo nhirng
didu sau:

<Khi chuén bi ndu>

 Nhit cac di vat (vi du nhu san) 13n trong gao 10 méi
tién hanh vo gao.

e Khong vo gao bang méay dung cy danh trimg.

<Khi v¢ sinh>

® Khong cho thia hodc bat dia vao bén trong Nbi

® Rura sach Nbi ngay sau khi dung neu néu c6 gia vi.
e Rira ndi bang chat ligu mém nhu miéng bot bién.
o Khong dit rd kim loai trong ndi dé vo gao. e Khong dung dung mdi pha son, xang, bot co rua, cac
e Khong dung cho truong hop nao khac ngoai ndi com  loai ban chai (nylon hay kim loai), thudc tay hay cac
dién loai khac c6 thé gay hu hai ndi.

<Sau khi néu xong>

o Khong cho gidm vio ndi (khi 1am com sushi)

e Khong dung vé bang kim loai (khi liy chao v.v...)

e Khong va cham manh (khi dung com).

THONG BAO: Lép chdng dinh ciia ndi s&é bi mon theo thoi gian sir dung.

® Co thé s& phat sinh nhiing d6m mau hay bong tréc nhung van khéng gy anh huong dén tinh
nang N/ Giit 4m va mat vé sinh, va khong 6 hai cho stic khoe.

e Khi 16p chéng dinh b bong troc thiy r va Nbi bi bién dang, vui 1ong mua Nbi méi thay thé
— Trang 20




CACH NAU COM

CAC BUOC CO BAN

e Cai dit thuc don mic dinh trude khi xuit xuong 1a WHITE RICE/ REGULAR (com
trang/thuong).

 Lan dau tién st dung san phdm vui 1ong rira ndi, phin ndp trong, nip 13 thot hoi
nude va phy kién. — Trang 18 dén trang 20

1. Kiém tra cac bd phan truée khi niu ) Chét nép
Vong dém nap trong

L4 chdt nin
Kiém tra tit ca cic bd phan dé dam bao ching sach s& va khong dinh
di vat truée khi ndu. Pam bao cac bo phén nhu hinh minh hoa bén
tay phai khong bi dinh com hay di vat. — Trang 19

eCom hodc céc di vat khac dinh vao nhiing noi nay c¢6 thé khién
Niép ngoai khong thé dong kin hoan toan. C6 thé khién hoi nude tran
ra tir khe ho gilra Nép ngoai va Than ndi, hoac Nép ngoai co thé bi Bang thao téc o]
bung m¢ dot ngdt lam com hodc cac nguyén liéu khac bi trao ra ngoai. s &’

PN e 7 11 TN
e e, 4 ;

B¢ nap trong | ’,S{i Nip ngoai
oy .

Van an toan
Van thoat hoi

Cam bién bén

Théan ndi

D) Pong gao bing céc dinh lrong di kém

Khi dong gao, ding Céc dinh lugng (khoang 180ml)

di kém va dong gat miéng.

o Khing néu cac loai gao tAm hodc cac loai hat/ddu nhu hat Amaranth,
dau xanh hodic diu d6 vi chiing c6 thé 1am tiic nghén Van diéu dp hodic
Van an toan.

Hién thi thoi gian can
cho dén khi nau xong

ST 1

An nut -ﬂg&l
[Fi ‘ Mus‘ St |

Pén bao BAT BAU/ HAM s¢ sang va nhac (tleng beep) /

bao hiéu bt dau niu vang 1én. Man hinh s& hién thi thoi I -
oAl ) oo |

Pén sang

gian (phit) cin cho dén khi niu xong. : — ”mg\ \ START | |
e Com hoic cic di vat khac dinh vao nhirng noi nay s Iraven ~— [ % ReteAT
¢6 thé khién Niip ngoai khong thé dong kin hoan toan. d ::" ]
w FeEET = TZ METe
C6 thé khién hoi nudc tran ra tir khe hé giira Nap - BAKE |srom | w

ngoai va Than ndi, hoic Nip ngoai ¢6 thé bi bung mé&
dot ngdt 1am com hoic cic nguyén li¢u khac bi trao ra
ngoai.

 Xic nhén ndi com khong dang ¢ ché d¢ Giir 4m,
sau d6 4n nit BAT DAU/ HAM. Néu dén bso Giir im
séng thi ché d9 him néng sé dwoc bat — Xem trang
13

o Khi dang niu mudn biét thoi gian hién tai , 4n nat
A hay ciia nut . Néu pin lithium trong ndi com
dién bi hét pin va thoi gian hién tai chwa dwoc dit thi
man hinh s khong hién thj gio.

17 A0S C8%, A (01T | J

o Thoi gian con lai cho dén khi niu xong la thoi gian
chuén. Thoi gian ndu thyc té s& thay ddi tiy theo nhiét do
phong, nhiét d6 nude, dién ap, luong nudce.

o Khi bit dau bdc hoi nude thi ndi com sé& tu diéu chinh
thoi gian con lai cho dén khi niu xong. Thoi gian ndu c6
thé tang hodc giam tily thugc vao qué trinh nay.

3 Vo gao va diéu chinh lweng nwéc
Céch vo gao — Xem trang 5 “BI QUYET BE NAU COM NGON: Vo gao nhanh”

Dit ndi trén mot mat phang rdi cho nude vao va diéu chinh theo vach chia cua thue don muén niu.
— Xem trang 10

Dan déu mat gao, d8 do chinh xéac lugng nudc.

o Khong cin ngim nuéc, c6 thé ndu ngay sau khi vo gao. Néu ngam thi com sé mém hon mét
chiit.

4 Cho N(“)i vao trong Than ndi, Iip phan Nip trong va Van thoat hoi vao, déng Nip
ngoai, roi cam Day dién.

Lau nudc va liy di vat ra khoi phin bén ngoai N&i va bén trong Théan ndi, Nép trong va Bo van thodt
hoi.

. Nap ngoai c6 thé s& hoi khé déng do thiét ké dé dam bao an toan khi ndi dang niu. An phan
nip ngoai xudng dén khi nghe thiy tiéng “cach” dé dong nip.

7 Khi 4m bédo nhac (tiéng beep) b4o hi¢u da niu xong vang lén, x6i va danh toi com ngay dé com ngon va toi
hon.
Khi mé nip néi, vui long dam bio rang hoi nuée dia khéng con thoat ra tir van thoat hoi va hién thj
PRESSURE (ap suat) da tat
Khi qué trinh nau hoan tat, ndi com dién s& tw dong chuyen qua ché do
gilt &m. Dén bio GIU AM THUONG s& sang lén, dén BAT DAU/
HAM s¢ tit. Man hinh s& hién thi thoi gian giit 4m theo don vi tiéng.

Hién thi thoi gian da
gilr am [FIrrr—

Panh toi com ngay dé giﬁp‘ph?m hoi nuéc thira thoat ra ma mén o Uviova = vl STARTY |
com sé& khong bi vén cuc, bet dinh va chay. ;' / AEREAT
e Khi dénh toi com cin thdn trénh bi béng. ) b ) (A) '
o Néu hity ché d¢ Giir 4m va 4n lai nit GIU AM hoic GIUAMKEO % Lt e

DAI mt I3n nira, thi man hinh s¢ hién thj Oh.
® C6 thé dbi 4m bao khi ndi ndu xong —trang 14

fEgna $ARE

Dén sang

Sau khi sir dung, 4n nit CAMEL  sau do rat phich cim day dién.

Khi mé nip ndi, vui 1ong dam bio ring hoi nuwéc da khong con thoat ra tir van thoat hoi va

Vui long tuan thi: h ; '
hién thj PRESSURE (4p sufit) da tit.

'3 'I" 7\ 2 r r
An nit ‘\""ENU} dé lua chon thyc don muon nau.

M3i Ian 4n niit biéu twong “ ¥ trén man hinh hién thi s& di chuyén.
® Néu én va giir nit thi c6 thé chuyén tiép nhanh.

Niit biio sé dirng li & nit WHITE RICE/ REGULAR A — ——
(com trang/thmmg) v sadi REURIC =~ - Finicxes]
o Néu 4n chon WHITE RICE/ REGULAR.SOFTER. chuyén SOFTER |4 ¥ THeaes]
HARDER (com tring/Thuong. Mém. Cimg), LONG HAFDES |4 M SUSHI
GRAIN (hat dai), BROWN (Gao lirt) dé nau, thi lya chon oo 14 §| SWEET
nay s€ duge luu lai cho dén khi chon lai ché d9 khac trong wien (47 ¥y eaowu
lan téi.

© Khi mo Np Ngoai trong lic dang ndu hoic khi muén hity qua trinh ndu, hiy nhan va giit nat HUY trong hon 1 gidy. Hay can than
v6i van thoat hoi vi hoi nuée s€ duoc xa ra manh.

® Ngay cd khi hién thi PRESSURE (4p, suat) da tit, néu ban cam thdy c6 luc can khi nhin nut dé mo Nép Ngoai, khong duge ¢b mo
nép vi co thé gay nguy hlem Hay dé ndi com ngudi bt 1oi thir mé lai.

® Béi véi cac che do nau 00 st dung ap suét, vi 1y do an toan, khong m¢ Niip Ngoai khi trong ndi vin con ap suit. Hay doi cho dén
khi qua trinh niu hoan tat va ndi com ty déng chuyén sang ché do Giir 4m.

CHU Y:

e Tiy thudc vio didu kién nau, c6 the ©6 mot 16p chdy mong mau nau dudi day n01 Day la hién tuong binh thuong.

® Do co ché gia nhiét quanh long n01 bé mit com sau khi ndu c6 thé hoi Idm xuong 4 phn gita.

© Khi ndu lién nep nhicu lan hogc néu ngay sau khi vira huy ché do Gira 4m, hiy dé ndi com ngudi it nhat 50 phut trude khi ndu tiép.
Néu than ndi va Nip N goa1 van con nong, com cb thé khong duoc niu chin ngon.

LOI KHUYEN: Néu mudn lam ngudi nhanh than noi va nip ngoai thi vui 10ng thur lam theo nhing cach sau.
® Cho nudéc lanh vao Noi roi dat vao thin noi dé lam ngudi Than noi.
eM¢ Nap ngoai, thio phan Nap trong ra dé 1am ngudi Tam tin nhiét.




CACH NAU COM

CACH NAU NHIEU LOAI COM KHAC NHAU |

o N o iy ax 1A Khic: C6 thé ndu cac thuc don sau nhu mé ta dudi day
Menu: Thyc don muodn nau theo ting cai dat dac biét

Loai Loai gao Tuy chon Vach chia Lugng niu Loi khuyén
- A
Loai com Loai Tuy chon Vach chia Luong niu Loi khuyén &om thye don TG (coc)
mubn ga0 thye don nuée (coc) Jon
niu nfu
Com Gao WHITE © D& ndu com trang chin vira van. Com Gao trang WHITE WHITE 1,0L:0,5~5,5 ® Luong lua mach chiem 20% tong
tring tring RICE tron lia lan laa RICE khoi lwgng can nau. )
Thurong REGULAR mach mach SOFTER 1,8L:1~10 VD: 1 cbe gao 1an laa mach c6 0.8 cde
gao va 0.2 cdc Iha mach.
Com Gao WHITE © D¢ nau com trang chin déo hon va - - —
triing trang RICE mém hon REGULAR. Com Gao trang WHITE 1,0L:0,5~5,5 @ Vo gao nhe nhang vi mam gao de bi
Mém SOFTER 1,0L:1~5.5 tring mam RICE ‘WHITE LSL:1~10 roira.
Gao WHITE mim REGULAR AL
H 1,8L:2~10 hodc
trang ¢
Com Gao WHITE ® D¢ nau com trang it déo va cimg SOFTER
trang trang RICE hon REGULAR. , . -
Cing HARDER Com Gao 11'1:1 WHITE 1,0L:0,5~4 o Khong dung ché d6 nau hen gio hodc
gao hit ndy mam RICE WHITE L8L:2~38 ngdm gao qud 30 phut.
Nau Gao QUICK © Chon khi mudn com trang nau nay h(iac a0 SOFTER o e Com o thf nau khong ngon HP“ ,
nhanh trang COOKING nhanh chin. Com nau xong s& hoi mam trangylan nh;a - MQ‘ 0 loai gao lul ndy mam ¢o
cling mot chit. gao lut thé khién ni com bi s0i trao.
- nay mam o Khi nau gao lit ndy mam duoc u boi
— v - may U mam, vui long lién hé nha sin
® Luong nguyén li¢u khuyén nghi 30 xuat dé biét cach nau khuyén nghi.
~50% luong gao. X
1,0L:0,5~4 ® Nguyén liéu duoc cat nho, dan déu . - —— -
’ Ién trén mat gao (khong cén tron 1an Com' Gf_lO lat BROWN BRQV{N 1,0L:1~4 o'Tuy'vaolth}w_ng hl@u \_/a/}nogc Ei‘_) xay
Com Gao MIXED WHITE véi gao). gao lit xat so' (nudc it hon L8L:2~8 xat , c6 thé s€ bi trao khi nau hodc nau
2 o gao). : o . : N
trén trang 1,8L:2~6  Gia vi phai duoc cho vao nuée hodc xaz so 30% ! ,C,hm S0 ? com lflg“’“g ngon. ! .
nudc ding rdi méi b vao gao, sau khi 30% v6i vach — Diéu chinh lugng nuée.
diéu chil}h lugng nudc, tron déu gao BROWN)
tir déy noi. Néu cho gia vi tryc ticp _
vao gao hodc khong tron déu, com co C(rm’ G’@O lt WHITE WH’ITE 1,0L:1~4
thé bi chéy, khong ngon. gao lut xat so RICE (nuéc it hon L8L:2~8
xat so 50%/ 70% SOFTER 1 chut so SOLE
Com Gao LONG WHITE 1,0L:0,5~5.,5 Tity vao thuong hiéu gao, com c¢6 thé gg:ﬁ’/ VWUI{{‘II"T'%};
trang hat trang GRAIN s¢ cimg hon binh thuong—> trang 21 PR = T e
dai hat dai 1,8L:2~10 ¢ ¢ ¢ Thoi gian nau du kién/ Thwe don nau c6 ché dj ap suat
_ — Thyc don N&i dung tich 1.0L Nbi dung tich 1.8L
Chio dac Gao CONGEE PORRIDGE LOL05~1 o Lugng nguyén ligu khuyén nghi b o chi ung Hdung
trang THICKER /CONGEE khodng 30 ~ 50% tong khoi lugng. 6 4p sudt
THICK ® Nguyén liéu dugce cat nho, dan déu ~ - p Py - . — ;
1,8L:0,5~1,5 len trén mit gao ma khong cin tron ’ Th}wng [ ] Khoang 52 phut — 58 p}mt Khoang 53 phut 5,9 phut
lan. Comtrang | Mém hon [ Khoang 55 phut — 1 tieng Khoang 57 phut — 1 tieng 2 phut
Chio Gao CONGEE PORRIDGE 1,0L:0,5 @D0i voi cdc nguyeén lidu kho chin, - p ,7 - - Y -
loding tring THINNER JCONGEE vui long ct nho hon mot chi. | Cimghon d Khoang 44 phut — 49 phit Khoang 45 phit — 51 phit
THIN 1,8L:0,5~1 © D6i v6i cac logi rau xanh, luge Nau nhanh [ Khodng 29 phut — 41 phat Khoang 37 phiit - 46 phit
tdrl:;]‘::zuﬂclﬁ::.vao sau khi chio a2 Com tron [ Khoang 1 tiéng — 1 tiéng 13 phut Khoang 1 tiéng 12 phiit — 1 tiéng 16 phut
o Khong ndu chio bing gao lit. hodic Com tréng hat dai ° Khoang 57 phut — 1 tiéng 8 phiit Khoang 57 phat — 1 tiéng 10 phat
It xat 30%, 50%, 70%. X ’ X - . -z n z -
2o It xit 30%, 50%, 70% bac Khoang 1 tiéng 34 phat — 1 tiéng 37 phut Khoang 1 tiéng 35 phut — 1 tiéng 43 phut
Com Gao SUSHI SUSHI 1.0L:1~5.5 Chao Loing Khoang 2 tiéng 1 phut Khoang 2 tiéng 2 phut — 2 tiéng 9 phut
sushi trang 1,8L:2~10 Com sushi Khoang 43 phut — 48 phut Khoang 42 phut — 49 phut
Xoi Khoang 54 phut — 59 phut Khoang 57 phut — 58 phut
Gao nép SWEET 1,0L:1~4 ® Cho nguyén liéu 1én mit gao sau Com gao lut (] Khoang 1 tiéng 10 phit — 1 tiéng 16 phut Khoang 1 tiéng 9 phut — 1 tiéng 20 phat
hoac (I\’Iéu~ gao khi da dugc didu chinh lugng nudce.
gao nép lan gao ® Gia vi phai duoc cho vao nude hoac . . . . .
Xoi tring SWEET tréng thi ft 1,8L:2~6 nuée ding rdi méi dd vao gao, sau khi ® Bang trén dugc dya trén moi truong dién ap 230V, nhiét do phong 20°C, nhiét do nudc la 18°C. )
13n gao lai mot diéu chinh lugng nudc, tron deu gao o Thoi gian duoc tinh tir lic bat dau nau dén luc chuyén sang ché do Giir am. Thoi gian nau thyc té s€ thay doi phu thude vao dién ap,
nép chit) tir déy noi. nhiét d§ phong, mua, lugng nude.
§ i ® Doi vdi thue don MIXED (Com trdn), thoi gian nau s€ lau hon dé com ngam déu gia vi. (Mat 30 phut dé dung nong so)
Com gao Gao It BROWN BROWN 1,0L:1~4 e Viéc tron gao trang voi gao it dé
Tt néu khong dugce khuyén khich vi khi
1,8L:2~8 nau sé bi trao va com khong ngon.

10 11



GIU AM THUONG VA GIU AM KEO DAI

CHUC NANG HAM NONG

An nit GIU AM hoiic GIU' AM KEO DAI dé chon ché db Giir

Am thuong hodc ché dd Giir 4m kéo dai. bén GIU AM KEO

nit GIU AM DAI
© Nbi khong kich hoat ché dd Giir 4m kéo dai trong nhirng
truong hq’p sau. Noi s& kéu beep va tw dong chuyen sang ché — =
d Giir 4 am thuong: l MENU ‘WHITE RICE | LONo GRAIN CONGEE (
o Khi nau theo menu MIXED (Com trén), CONGEE S J REGJLAR
THICKER.THINER(Chéo dic/ loang), SWEET (X6i) va TNNNER
BROWN (Com gao Lit). liiﬂ‘%\‘ﬂ HARDER SUSHI
® Khi ché d6 Gitr 4m thuong vuot qua 12 tleng > % SWEET
© Khi nhi¢t do Nbi ha thap do tat che d6 gilt 4m hodc do mat dién | /BROWN (
e Cai dit mic dinh l1a ché do Giir a Am thuwong.
© Miii khé chiu hoc su phat trién ciia vi khuan ¢6 thé xdy ra S
tuy thudc vao mirc dg sach sé khi vé sinh non, nhlgt do phong =

theo tirng miia hodic méi truomg sir dung, tin suit déng mé * =
nit GIU' AM KEO DAI

Sir dung khi dang & ché d¢ Giir Am thwong va Giir
am kéo dai.

o Chirc nang nay dung lam néng com hon khi dang &
ché d6 Gitr 4m. Dic biét, do nhiét d6 s& ha thap mot
chut khi dang & ché d¢ Giir 4m Kéo dai nén khi sir
dung ché 36 Ham noéng thi nhiét d com s€ vira van dé
san sang dung bira

Pén BAT PAU/HAM
concee (o || / »
o] (MeR) | ( JTERT
[THINNER] ~——
sushl | &

SWEET = ‘msmmu :
__/srowN| w || i
Nuat BAT PAU/HAM

Nap ngoai, loai gao sir dung, hoiic ciach vo gao. Tham khio Pén GIU AM

muc " VE SINH BEN TRONG NOI " trang 19 va vé sinh ndi, THUONG

dung ché dp Giir Am Thuong nhiéu nhét cé thé s¢ dé gidam

thiéu cdc dnh hwéng nay.

GIU AM THUON

Khi néu xong, ndi sé tw dong chuyén sang ché do Giir Am thwong va dén bao GIU AM

THUONG bt sang. Bt sing

© Dé bat ché d¢ Giir 4m thuong khi ndi com dién dang tit, vui 1ong in nit GIT AM.

p——
KEEP WhEN émuum ORTINE )

GIU AM KEO DA
Chikc niing nay c6 thé duoc bat khi dang & ché d¢ Giir Am thwong.

Ding chirc ning nay dé gilt 4m com lau hon. Hién tugng com bi khd va vang s& giam do chirc
nang nay c6 nhiét do giit Am thip hon.

1.Kiém tra dé chic chiin Ia dén GIU' AM THUONG dai bat.

(e
= L, l R ~, x ;. N - L, n
2.An nit SRR, Dben GIU AM KEO DAI s& sang Ién.
o Néu qua 24 tiéng ké tir khi ché do Giit 4m kéo dai bat dau, ndi s& ty dong trer v& ché do “Gir
am thuong”.

Cich déi tir ché dd Giir 4m kéo dai sang ché d§ Giir Am thwong.

\

= f 1 N
An nit ;K[Emmi] 1lan.

Nbi s& tro vé ché d6 Gitra 4m thuong, dén GIU AM THUONG s séng.

® Khi ndi s& tro vé ché do Giir 4m thudng, quat s& bit ddu hoat dong dé diéu chinh nhiét do.

Bat sang

|
[KEEP WARM| SRECULAR C EXTENDED

Bat sang

(VP WARN [ RESELIR SENTERED )

Bat sang

A
umwwénmuunommnm )

A

1 Panh toi va dan déu phin com dwge giit Am.

® Vui long danh toi hoan toan dé com khéng bi cimg va
® Néu chi ham mdt lugng it com, hay rudi 1 thia ca phé

lam mém. . .
o Khi danh toi com, luu y can than dé tranh bi bong.

(khoang 160g) va danh toi ky, sau d6 vun com vao giita no6i. Com bi kho s& dugc

chay.
nu6§ lanh cho 1 bat com

An nat

| Thoi gian chuén dé him

| Khoang 5 ~ 8 phut

DPam bio dén GIU' AM ‘ N

THUONG va GIU AM Am bio vang| Chay

KEO DAI dang sang. Ién va bat dau  trong
chédo ham | khidén
nong sang

M‘B' BAT Am bio nhac (tiéng
hoan thanh B?:U/ HAM beeg)ﬂvang}en'va Dep
ham nong R X GIU AM bt sang khi
(phut ). nhap nhdy d4 néu xong.

| \

VEEF WA inm’u{u:fmmn = \ s!ﬁg}' =
oy

|
\

|
I

[/
| w KEEP WARM | @RECULAR O EXTENDER

3 Panh toi com.
© Danh toi va dan déu toan bo comra dé com dudi day
® Khi danh toi com, luu y cn thin dé tranh bi bong,

nbi khong bi ctmg lai.

pé hay ché do HAm néng:

e Annat HUY.

Dé hity ché d) HAm néng va tré lai ché dé Gii Am:

o An niat GIU AM.

Khéng dung chirc ning him nong cho cac truong
hop sau:

® Khong dung chirc nang Ham néng cho céc thuc pham
khéc ngoai com tring vi ¢6 thé 1am chay khét va doi
mau thirc an.

CHUY:

© Néu mudn biét thoi gian hién tai trong khi ndi dang & ché d¢ Giit 4m, 4n nat A hodc W. Nhin nit A hoic W mét lan nita dé quay
tr6 lai man hinh hién thi thi gian da Giir 4m. Néu khong chuyén man hinh tr lai trang théi hién thi thoi gian da Giir 4m, thi trong lan
niu tiép theo, thoi gian di Giit 4m s& khong duogc hién thi, va phai thao tac thii cong. Chuyén dbi hién thi nay chi co thé tao tac dugc
trong qua trinh Giir Am.

© Phai ludn bét ché do Gitra 4m khi muon gilt com trong | ndi.

® Khong dung ché do giit 4m dé giit 4m Com gao liat mdm hodc com gao It xit so' (30%, 50%, 70%).

12

eKhong lap di lap lai chirc ning Him nong vi c6 thé
lam chay khét va déi mau thirc in.

e Khong ding chirc ning Him néng néu lugng com
tring vuot qua vach chia myc nuéc 3 cua WHITE dbi
v6i dung tich ndi 1,0 L, va vugt qua vach chia myc
nude 6 cia WHITE dbi v6i dung tich ndi 1,8 L vi com
khong duoc lam néng hoan toan.

e Khong dung chirc nang Ham ndng véi com ngudi,
hodc nhiét do ndi thép vi s& lam com chay khét va co
mui, 1am com bi cing




CACH DPIEU CHINH THOI GIAN/ AM BAO VA CACH CHUYEN DPOI

CACH NAU HEN GIO

o Phai diéu chinh dong hd ding voi gio hién tai trude khi dit Nau hen gio—trang 14

CACH PIEU CHINH THOI GIAN

Thoi gian hién thi theo dong ho 24 gio. Mic dii d3 duoc cai dat trude khi xuat hang, nhung thoi gian c6 thé bi 1éch
tly theo diéu kién thuc té vi du nhu nhiét d6 méi truong. Néu git tai thoi diém hién tai khong dang, vui long didu
chinh nhu huéng din bén duéi.
© Néu thoi gian bj léch, ndi s& khong ndu xong dung nhu thoi gian da hen.
© Khéng thé diéu chinh ddng hd khi ndi dang trong qua trinh Nau, Ham, Giit 4m thuong, Giir 4m kéo dai hay Néu
hen gio.
Vi du: Thoi gian hi¢n tai 1a 15:01 nhung trén man hinh hién thi 1a 14:56
1. Dit Noi vio Than ndi va cim dién.
2. AnnitA hoic natV dé bit diu va didu chinh dong hd vé ding thoi gian hién tai.
Hién thi gio s€ nhap nhay
A Nt : moi 1in 4 an tang 1 phut
W Nt : mdi lan 4n giam 1 phut
e An va giit dé chuyén tiép nhanh timg 10 phut mét.
3. Thoi gian hién thi nhip nhay sé dirng sau 3 gidy,
tirc 1a da didu chinh xong
Néu thoi gian hién thi khong khop voi ) W
thoi gian hién tai, lap lai budc 2 d8 didu chinh lai. Nhap nhay [ S

Diéu chinh thoi gian
> ,{ —
- (a)
4:56]

» J oy

Piéu chinh xong

Nhap nhay

AM BAO VA CACH CHUYEN POI
San phém nay co tinI} nang nhac bao hiu. La tinh nang bao hiéu khi bat dau nau, khi hoan thanh thao tac hen gio,
khi nau xong. Cé thé chon 4m bao tir nhirng 4m nhuw sau:

Cac loai 4m bao:

Cac loai am bao va
) cach str dung
Thoi diém kéu

Khi bit dau nau:
Khi hoan thanh hen gio:

Nhac
Am bdo chuan
khi san pham xuat xuong

Tiéng beep
Chon c;‘:i dat nay khi mudn
do6i &m bao nhac.

Im ling
Khi muén tit am béo.

Bai “Ngbi sao lap lanh” Tiéng beep

Bai “Ngbi sao lap lanh” Tiéng beep

Bai “Hoa loa ken do”

Khi ndu (hdp), ham xong: 5 tiéng beep Khong kéu

CACH CHUYEN POI AM BAO:
1 bat Noi vao va cam Day dién.

® Khong thé thay dbi 4m béo nhac luc bit diu Him néng.
o Khong the thay d6i 4m bao trong khi dang Néu, Him néng,

= ¢
2 An nit t“mmi tir 3 gidy tré 1én. dang Giit 4m thudng, Giit 4m kéo dai, hodic dang Nu hen
-4

glo A A . .
3 Cai diit hoan thanh khi 4m bo muén dbi vang 1én. 0 NCL} khong thay d6i/ chon dugc dm bao thi vui long lam lai
tir bude 1
KHI CHUYEN DOI AM BAO:
® Nhac @ Tiéng beep: @ Im ling:
Cai dat xong khi bai “Hoa |l | C3i dit xong khikéu 3 | se— Cai djt xong khi kéu 1
loa keén do6” vang 1én. tiéng beep tiéng beep

2 - )

® Sau khi thay d6i 4m béo, céc 4m bao da duoc thay ddi do s& duoc luu lai ngay ca khi rit phich cim dién ra.

14

o Chuc nang nay cai dat com ty dong dugc néu xong theo thoi gian mong mubdn . Thoi gian s€ dugc ghi nhd 2 thoi
diém hen gio “@ 17 (Hen giv' 1) va “& 2” (Hen giv 2).
® Noi di dugc cai sin “Hen giv 1” 13 6:00, “Hen giv 2” 18:00.

Jp— L
1 < : | ] 2 P % Nhép nhay ‘
An nit l MENU, ! deé lya chon thwe don muon nau. \
— Dbat gio 't
® Khong thé hen gio nau ddi voi menu QUICK COOKING (nau e e .4 wm ('w' ‘ ‘A(H b
nhanh), MIXED (Com trén), SWEET (X6i). | J ‘l:;:,:: &)1 1| m
" “1 ‘s;sm =
— A ‘U bt |sweer
2 < [ud Bnonw .
Annat  VER & chon  “€ 17 (Hen gior 1) va “@® 27 e
(Hen gio 2). |
Hién thi thoi gian da dugc cai dat ¢ “Hen gio' 17 va dén bao BAT
PAU/ HAM nhap nhay. . Thoi gian muén com chin ——w—r:w;-ur—v-
o Khi an nit 1 1an nira, noi s€ hién thi thoi gian dugc cai dat & “Hen gio’ P, . ”Mm} SfA\RT“W
27, ' © 4, REHEAT
3 Chinh théi gian mudn ryf\l{ chin bing A hoicV 1 \ :lﬁ [susar ()| =
Nut A: Tang 10 phut moi lan an e = Lt |sweer S== | meseme
Nit ¥: Giam 10 phit mdi lin 4n IBROWN| Wy
e Anva glu dé chuyen tiép nhanh tung 10 phit mot. (G T — \
o Néu mdi 1in néu déu hen cing mot gior thi khong cin thiét phai diéu = = <
chinh thoi gian. Bit .
: Tat
4 SR /_ i» ,If -
o,
An n { sTakT > =
R T /{%l! ' ‘5{“
Dén bdo BAT DAU/HAM s¢ tit. hién thi thoi gian hen gio sang Ién, dén A T A ;m,b‘
bao HEN GIO séang, nhac bao hogc ti€ng beep vang 1én. o| (Lol X Sv\‘ET mnrru
o Néu khong 4n nit BAT PAU/HAM thi khéng hoan thanh hen pL— "’“”"
gio. 7 WP CHESILIA CENLED

gian Noi dung tich 1.0L [ NOi dung tich 1.8L
khuvén nohi:| Com Thubng 1 ti@ng 10 phat — 13 ti@ng
trang Mém 1 tiéng 10 phut — 13 tiéng
Cimg 1 tiéng — 13 tiéng
Com tring hat dai 1 tiéng 25 phit — 13 tiéng
Chio | Pic 2 tiéng 5 phut — 13 tiéng
| Loang 2 tiéng 35 phit — 13 tiéng
Com Sushi 55 phut — 13 tiéng
Com gao It 1 tiéng 40 phit — 13 tiéng

CHUY:

® Khong dung chirc nang Néu hen gio néu thém nguyén liéu hodc gia vi vao com. Nguyén li€u sé bi hong hoac
gia vi lang xuong day va com cé the s& khong ngon.

o Dé huy chtre ning Nau hen gio, in nit HUY.

© Nhin niit A hoic ¥ dé xem thoi gian hién tai trong khi ndi dang néu hen gio.

oThoi gian con lai cho dén lac niu xong s& khong hién thi trén man hinh.

oNéu thoi gian Hen gioy ngan hon thoi gian méc dinh, ndi s& vang 1én tiéng beep va s& bit d4u ngay qua trinh niu.
eKhéng hen gid qua 13 tiéng, dic biét trong mua he, nhim tranh gao bi hong do ngdm trong nude qua lau.

® Khong dung chirc nang Hen gi¢ khi nau Gao It nay mém vi loai gao nay s& hép thu qua nhidu nude, khién com
khéng ngon nhu mong muén.

e Com sé& khong chin theo thoi gian da dat néu nhiét do phong hoac nhiét d6 nudce qua th?ip. Thoi gian néu cling bi anh
huong boi luwong nude hodc dién ap.
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CONG THUC NAU AN

eDong gao bang cdc dinh lwong kém. 1 cbe = khoang180 mL)
ol thiacanh =15mL e 1thiacaphé= 5mL

Don vi dinh lugng ghi trong cong
thirc nau én:

Nguyén liéu (4 ~ 5 phin iin)

G0 ot 3 cbe =
Thit ga(hodc ca com kho)

Pau phu Chini...oooviiiiiiii

Ca rot,Konnyaku, Gobo (cu nguu bang): 35 g mdi loai

Nam huwong Kho:.......c..oveiieeiiiii, 2-3 cai

A: Nudc twong mau nhat: 1-1/2 thia canh
Ruou mirin: 1-1/2 thia canh
Mudi: 1/2 thia ca phé
Hat ném Dashi: 1/2 thia ca phé

Nud6e ngdm nim huong kho:.............o Tuyy
Rau Mitsuba :........c..ccocoviiiiiiiiiiiniil Tuy y
Cich niu: tron déu tir duéi day ndi.

5 Dan déu nguyén li¢u ¢ bude 1 va 2 1én gao ¢ budce 4. Khong tron
cac nguyén li¢u da sap 1én gao. Ngoai ra, mon an s& khong ngon
néu thay déi lugng gao va nguyén liéu.

6 An niat MENU, chon ‘thuc don MIXED, tiép tuc &n nit
START/REHEAT dé ndu.

7 Khi ndi chuyén sang ché do Giir 4m, danh toi va tron déu com.

8 Xi ra bat, cho 1a Mitsuba 1én trén dé trang tri.

1 Cit thit ga c6 do day lem. Dau phu chién cit miéng
moéng, chin so qua nude soi 1 1an dé khir diu.

Sau d6 udp thit ga va dau phu chién vao nudc gia vi A
trong 5 phut. (khong d6 b6 nude nay)

2 Cit ca rét va Konnyaku thanh miéng nho, chin so
Konnyaku qua nudc soi rdi vot ra dé vao rd cho rao nudc.
Bao nho gobo (nguu bang), ngdm nude dé khir mii git, dé
vio 16 cho 4o nude. nim huong kho thai lat mong.

3 Thém nuéce dung da lam ¢ budce 1 vao nude ding ngdm
ndm hu‘cng kho, khuay déu.

4 Vo gao r6i db hdn hop nude & bude 3 vao, thém nude
dén vach chia muc nudc 3 ctia WHITE,

Phai chon thuc don CONGEE(THICKER) dé nau chio. Néu khong,
s€ bi s0i tran.

Ludn tuin thi nhirng chl dan nay dé tranh chao bi trao, hodc Van
diéu dp, Van an toan bj tic nghén, cé thé giy nguy hiém.

Nguyén lidu (4 ~ 5 phén iin)

Thit dii ga, dd cat VA ChAn SO...........ovveeieeeiiiiiiieeeeiiie 75g
Mubi: ..... .
Gung va pan 14, thAl SOT...eeuevnieiiii e, tuy ¥

Cach nau:

1 Gao vo sach, @ nu6c vao ndi dén vach chia muc nuge 1 cua
PORRIDGE/CONGEE (THICKER) 16i cho thit ga 1én trén.

2 An vio nit MENU chon CONGEE (THICKER) rdi 4n nit START/
REHEAT dé néu.

3 Khi ndi chuyén sang ché d6 Giit im, mé nip ngoai va cho mudi va dao nhe.
Cho gimg thai va hanh 14 1én trén dé trang tri.

© Khong ding sita. C6 thé thanh phim s& khong ngon.

 Cho gia vi vao sau khi da nAu xong, néu khdng chiing s& bi ling xudng
day ndi.

e Luong nguyén liu khuyén nghi chiém 30-50% tong khéi luong.

® Khong ding com ngudi dé ndu chéo

@ Phai chon thue don CONGEE(THINNER) dé niu chéo. Néu
khéng, s& bi soi tran.
@ Trudng hop ndu mén chio c6 rau xanh nhu mon chao nay, hiy

ludc rau xanh trude rdi thém vao khi chdo da néu xong.
Ludn tuin thi nhirng chi déin nay dé tranh chso bi trao, hodc Van
diéu 4p, Van an toan bi tic nghén, cé thé giy nguy hiém.

Nguyén li¢u 4 ~5 phan an)

G0 ettt 0.5 coc
Céc loai rau xanh: (7 loai thao mdc mua xuan*, néu khong co6 co thé thay
bang loai rau KhAC)..........c...oooviiiiiiiieiieei e, 35g
Mudi: tiry y

Cich nau:

1 Rura sach va lugc rau. Sau d6 ngam cac loai rau xanh da lugc vao nude
lanh, vit rdo nudc va xit nho.

2 Gao vo sach, d6 nudc vao ndi dén vach chia muc nude 0.5 cia
CONGEE(THIN).

3 An vao nut MENU chon CONGEE(THINNER) rdi 4n niit START/
REHEAT dé ndu.

4 Khi ndi chuyén sang ché do Gitra Am, m& nap ngoai va cho nguyén li¢u &
bude 1 vao, tron déu, thém mubdi va tron déu. Sau dé, muc chio ra 6, sip
rau xanh & budc 1 1én trén.

*7 loai thdo mdc mua xuin:
7 loai: rau Paseri Nhat, rau té thai, c6 chickweed, c6
henbit, cu cai trang, cu cai do.

Nguyén lidu (4 ~ 5 phén in)

] 1 mleng (20g)
Ca r6t, Konnyaku, Gobo (cu nguu bang): ...... 35 g moi loai

A: Nudce twong maunhat:.............oooeeinn. 3 thia canh
Rugu mirin.. ...1/2 thia canh
Cich niu:

1 Cit thit duii ga c6 d9 day 1cm, chin so dau phu chién qua nude 5.An nit MENU, chon thyc don BROWN, tiép tyc 4n nat
s6i 1 lan de khur dAu rdi xat thanh hinh chi nhat mong. START/ REHEAT dé ndu.

2 Cét ca rbt va Konnyaku thanh miéng nho, chin so Konnyaku 6. Khi ndi chuyén sang ché do giir am, danh toi va tron déu
qua nudc soi 10 V6t ra dé vao 16 cho rao nudc. com.

Bio nho gobo (nguu bang), ngdm nude dé khir mui git, dé vao rd
cho rao nudc.

3 Vo gao va cho “A” vao ndi, d6 nude dén vach chia sb 3
BROWN va tron déu, tron tir dwéi day ndi.

4 Dan déu nguyén ligu & bude 1 va 2 1én gao ¢ bude 4. Khong
tron cac nguyén li¢u da sdp vao gao. Ngoai ra, mon in s& khong
ngon néu thay ddi lugng gao va nguyén liéu.

e Vo gao nhe nhang dé rira sach vo triu.

® Khi néu com Vi cac nguyén liu khic, lugng gao ¢ dé néu
cho dung tich ndi 1.0L 1a 1-4 céc va cho dung tich ndi 1.8L
14 2-6 cdc.
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VE SINH VA BAO QUAN

© V& sinh ndi sau mdi lan sir dung.

® Ludn rut Day cim dién aé pm‘m Thén ndi va Nbi ngudi trude khi vé sinh.

© Khong sir dung dung méi, benzene, bot danh bong, cc loai ban chai cimg (nylon, kim loai) hay céc vat c6 thé lam hu hai bé mat ndi

com dién. (vi c6 thé 1am hu hai bé mat, gay phai mau, tray xudc, xudng cap hoac bi n mon).
® Khong dung mdy rua bat, sdy bat. Vi co thé gay trdy xu6c, bién dang hodc phai mau.

® Dam bao da léi bd Néi troni, Van thoat hoi va Gia iiﬁ va x0i com dl’mi cach.

Thén ndi: . Lo
Lau bing khin.vai di dugc ngdm nude rira diu nhe ,vit rdo B0 van thoit hoi
nuée. Sir dung 1 lugng nho @ tranh nhiém mui va khong —trang 20

lau cha manh san pham Va khong cha manh lén san phim 1

(Vico the 1am hu hai bé mgt, dan dén bi d6i mau, triy
xude, xubng cip hodc bi an mon)

Nip ngoai

Thao nép thoat hoi, sau d6
lau phin ndp ngoai bang
vai da vét rao nudc.

Niit bAm mé nip

Dung tim tre dé ldy com hay di vét bi
dinh vao niit bim.

© Néu khong c6 thé s& khong mo duge
nép.

Phich cim
Bing thao tic
Lau bang vai khé meém.

£ ’ Day di¢n

Lau bang vai khé mém.

Ld hit khi

O mit dudi than ndi

Lau bang vai khé mém.

Dung may hat bui dé ve sinh L hut khi va L3 thoat

B nip trong: Dung nudc nong hoac lanh, rra sach bang miéng bot bién.
® Rura sach ndp trong sau mi lan st dung. Néu bj dinh ban hofic udt, nip c6 thé bj ddi thanh mau nau hodc bj gi sét.

® Khong théo ra dé vé sinh vi ¢6 thé gay hong hoc san pham.

Van diéu ap

Ding ngén_tay dn vao vién bi
trong van diéu 4p dé kiém tra n6 co
bi mac di vat hay khong.

Néu 6 hat com hodc dj vat ket vao,
ding tam tre dé 1y ra.

Van an toan | M\
Dung ngén tay 4n vio van an toan

2-3 lan dé kiém tra n6 c6 tron tru
khong. Néu ¢6 hat com”holac di vat
ket vao, dung tam tre dé lay ra.

Vong dém nap trong
® V¢ sinh sach com hay cac di vat bi
dinh vao. Néu khong, hoi nuée s& bi
thodt ra ngoai, khién com bj kh6 hodc
qué trinh nau va giix 4m khong duoc
tot.

© Vong dém nip trong khong théo ra
duoc.

L3 cim chét cai
trén than noi

Chét giir nip

Nip ngoai va Van thoat hoi
Lau bang khan vai mém vét rao
nudc. Lau sach com hodc cin
bén dinh bén trong nap.

eCom hodc cin bén dinh vao s&
khién bé mat ndp ngoai bi gi sét
hodc dbi mau.

Giir chit ndp ngoai dé lau.

Khoang tréng giira Thin
ndi va Nip ngoai (phin
dwoc td bong)

o Com dinh hodc cac di vat co
thé khién ndp ngoai khong mo
duoc.

Cim bién bén

Lau bing khin vai mém vét rdo nudc.
Néu bi tic do com dinh hay di vt
ding tim tre dé 14y ra.

Chét giir nip va Khe cim chdt trén than
noi.

V¢ sinh sach com dinh vao céc by phén nay.

© Néu khong nip ngoai s& kho mé va khong déong kin

© Khong cho chét tiy rira vao Noi ngoai trir nude.

2. Pay Nip ngoai, in niit {MENU] chon ché dp “QUICK COOKING”

.&’;If\g .
3. Annut '\f-“ }:

4. Khi nhac (tiéng beep) vang Ién va ndi chuyén sang ché 49 Giir a Am, 4n nut S{A"Cﬂj
S. Cho dén khi Thén noi ngum hén, d6 bo nwée va rira ndi. S
e Hiay mo Nap ngoai va dat ndi com ¢ noi thoang mat.

khi ¢ du6i day Thin noi. (1 théng 1 lan) o
Su dung ndi com dién ma 15 hut khi va 13 thodt khi bi 4
tic nghén c6 thé khién nhiét do bén trong ndi cao bt L5 hat khi N ) ’
thudng, gy hong hoc. Lo thoat khi
\. A\/
Rira bing miéng bot o o o
bién va nwée rira chén Va x61 com Gia gilr va x6i com Coc dinh luong X
diu nhe. Noi— trang 7
1. Cho nuée dén vach chia mwe nwéc cia WHITE trén Noi. Vach s6 1 cho dung tich ndi 1,0 L, vach sb 2 cho dung tich
noi 1,8 L.

N&m nim cdm nép trong @, 4n Chét giir nép trong
@ lén phia trén dé thao ra.

® Khong kéo manh niim c?lm nép trong khi khong
an cl}ét gitr nap. (Vi c6 thé lam hong b nap trong
va nap ngoai.)

Cén chinh chét cai nép & phia cudi ndp ding voi khe

cim chét trén nép ngoai dua chung vao dung vi tri,

nhén vao chét giit nap trong dén khi nghe thay tiéng
“cach”.

® Hay dam bao vong dém nip ngoai khong b ket vao

ndp trong khi lip.

Chét eiit nin trone

Chét giit

nap trong
VQng dém
ndp trong

Hinh minh hoa phong to
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VE SINH VA BAO QUAN (tiép theo)

HUONG DAN KHI CO SU CO

CACH VE SINH BOQ VAN THOAT HOI:

Dé ndi com dién ngudi trude khi vé sinh

Cach thao b Van thoat hoi:
1.An vao Phén giit (Drdi kéo®@ 1én trén
aé mo

Nip van thoat hoi

Phén giit

Cach lﬁp b0 Van thoat hoi:

1.Djt phan 16i cua Vong dém nap van
khép véi Khe théo 1dp, sau do lip Vong
dém vao vi tri.

Vong dém
nap van

Rira bén trong va bén ngoai by Van thoat hoi duéi voi nwée chay.

2. Thao Nip thodt hoi bang cach nhic 1én
theo hudng chéo 1én trén®).

Nd[l van thoat

= Vong dém
I l l] nép van
Chup nip van !
Vﬁ)ng dém
I |[ nap van
Chup nép van

Hinh minh hoa vong dém khi dwec Iip
ding vao Chup nap van thoat hoi

3 LAy vong dém nip van ra khoi khe
thao 15n

Vong dém nip van

Thao ra tir day

2.Pua céc Truc cia Nép thoat hoi (2 vi
tri) vao cac Ranh lip trén Chup nap van
(2 vi tri). Sau do dong nap lai cho dén khi
nghe tiéng “cach” tir Phin giit nip.

Truc
£ Rénh
‘A",‘" & /
ey
U _1:.\' up nap van

Phén giit

CAC LINH KIEN THAY THE

 Vui long dbi linh kién méi khi bi hong dé ndi van

hanh tdt.

@ Xac nhan tén va ma cua linh kién, sau d6 lién hé
v6i ctra hang noi da mua san pham dé mua linh

kién thay thé.

20

Tén linh kién M3 linh kién
Phén ndp trong (Nbi 1.0L) C126-6B
Phin np trong (Nbi 1.8L) C127-6B
Nbi (Nbi 1.0L) B442-6B
Nbi (Nbi 1.8L) B443-6B
V4 x6i com SHAKN-6B
Gia giit vé x&i com 618112-00
Cdc dinh lugng 615784-00

® Vui long kiém tra cac diém sau trude khi goi dich vu stra chira.

Van dé

Nguyén nhin / (cic diém cn kiém tra)

NAU
COM

Com qua cing
hodc mém: >

 Diéu chinh lugng nudce theo vach chia muc nude khoang 1 ~ 2 mm tay thich.
© Néu dat Nbi trén mat nghleng hoac khong phéng, lugng nudc nhiéu it khong
chinh xac ciing lam thay dbi d6 cirng mém cua com.
e Do c(mg—mém cua com thay d6i tuy vao loai gao, noi thu hoach va thoi gian
bao quan (gao méi, gao ci).
® D¢ ngon cua com thay dbi tiy vao nhiét d6 nuéc, nhiét do phong.
® Khi nau Hen gi¢ thi com s& mém hon.
© Khi niu ¢ che 6 QUICK COOKING (néu nhanh) thi com s& hoi cling.
© Dam bao ring Nbi khong bi bién dang, mop méo.
® C6 thé do vo gao chua k¥, 16p cdm van con dinh nhiu trén hat gao
® C6 danh toi com sau khi com dugc niu xong khong?

— Hay danh toi com ngay sau khi niu chin.
o Kiém tra xem bén ngoai Ndi, bén trong Than ndi, phin Nép trong hodc Nép
van thoat hoi c6 bi udt hoéc ¢6 dinh di vat khong?— vé sinh sach sé.
® Gao hat dai sau khi nAu com s& hoi | ctng so voi cac loai khac.
— Pé com mém hon, cho nwéc nhiéu ho’n vach chia mue mro’c trong ndi
mét chut (dén mike giira ciia vach nwéc cin niu va vach ké tiép theo). Tuy
nhién, chii y ring thém qua nhidu nwéc sé giy sbi tran ra ngoai.

Com bj chay: »

© C6 thé mat ngoai Noi hodc Cam bién bén c6 dinh nhitng vét la nhu hat com
hay hat gao.

® C6 thé do vo gao chua kJ, 16p cam van con dinh nhiéu trén hat gao.

e Dam bao ring Nbi khong bi bién dang, mép méo.

Nuwdée sdi tran ra trong
khi dang nau »

® Khi ndu c6 lva chon menu khac ngoai CONGEE THICKER(chao dac) hoac
CONGEE THINNER (chio loang) khong?

® Dam bao di lip ndp Van thoat hoi Va0 noi.

©C6 thé do vo gao chua k¥, 16p cam vAn con dinh nhiéu trén hat gao.

eDbam bao rﬁng Noi khong bi bién dang, mop méo.

o Thuc don dugc chon va myc nude da dung chua? — Trang 10

Khéng thé bit diu niu
Hodc »
khéng an nut dugc:

© Dam bao ring Day dién di duoc cim chit.

e Trén man hinh c6 hién thi “E017, “E02” khong? — Trang 23

® Néi da dugc dat ding vao Than ndi chua?

— Pit ndi vao than ndi dung cach.

e Pén GIU AM THUONG va GlU AM KEO DAI ¢6 dang sang khong?
— Sau khi 4n nat HUY , hiy 4n nit BAT PAU/ HAM.

Hoi nuéce ro ra
giira nap ngoai va >
than noi:

® Bo Nép trong: Dam bao nép khong bi roi, bi bién dang hodic Vong dém nép
trong khong bi hong. Vong dém nap trong c6 bi bén hay khong? — vé sinh
vong dém nap trong khi bi bén.

eVan diéu 4p: dam bao bi xa ap khong bi méc ket, ¢6 thé di chuyén d& dang.

® Van an toan: Pam bao 18 van khong bi bit, khong c6 di vat ¢ trong.

® Dam bao Vong dém nép ngoai khong bi ket vao ndp trong. — 1ip Nép trong
dung cach.

eDim bio ring Nbi khong bi bién dang, mép méo.

NAU/
GIU' AM

Cé tiéng on trong
khi naw/ giir am: >

® N&i com Vi xir Iy (MICOM) s& phét ra 4m thanh diéu tiét nhiét khi ndu. Day
khong phai la su co.

o tiéng dong co chay 1 quat 1am mat dang hoat dong nhdm xa nhiét qua 15
thong hoi.

oTléng u nhe 1a am thanh khi ap suét dugc didu chinh trong qué trinh niu.
-Tleng on dong co 1a ctia bd phan diéu khién mirc 4p sudt trong qua trinh néu.
oTleng lan 1a do bi x4 4p bén trong van diéu 4p di chuyén dé diéu chinh mirc ap
sudt.

S8 c6 tiéng xi do 4p suét duge x4 ra khi qué trinh néu hoan tit.

Khdong sir dung dugc
chirc ning him néng: »

® Dam bao ché do Giit am khong bi tét — trang 13
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HUONG DAN KHI CO SU CO (tiép theo)

CAC HIEN THI BAO LOI VA Y NGHIA CUA CHUNG

bin gi(‘)l}g gi sét bén
trong nap ngoai va
phan nap trong:

com, hdy v¢ sinh sach s¢&.
— Xem trang 19

22

Vén dé Nguyén nhan / (cac diém cén kiém tra) Hién thj © Nguyén nhén (cc diém cin kiém tra)
® C6 dé Va xdi com trong ndi khi dang giit 4m com khong? e n cn e N o Su Cfs" . o o . A
e C6 lam nong l"-%i com ngudi khong? cvi £d cy — Vui long lién lac véi cira hang noi da mua sian pham.
® Sau khi com ndu chin ¢6 danh toi com khong?
— Hay d4nh tei com sau khi nau chin. . _ S _ _ — _ . _ —
oz #Co thé do vo gao chua k¥, 16p cam van con dinh nhiéu trén hat gao. ® Trong truong hop dién ap bat thuong, sin pham sé ty dong ngung hoat dong dé tranh
Trong'khl‘(‘}lu’ 4, ¢ N&i s¢ c6 mui sau khi nau Com trn. cn hu hong.
com ¢6 mui kho — Hiy rira sach ndi sau khi niu.— trang 18. £06 N — Hiy kiém tra lai dinh mirc ngudn dién ciia 6 cim dé dam bao phu hop véi ndi
chiu: 14 © Khi dé com trong Noi, c6 thé di khong bét chirc nang giir am. Néu dé nguyén com com dién. Néu khong phit hep, hiy sir dung § cim khc.
trong Nbi va khong str dung chirc nang Giir a 4m s& khién com c6 mii kho chiu.
—trang 5. ® Nhiét do trén Cam bién nap va Cam bién bén qua cao.
e Thoi gian ctia qué trinh Git & dm kéo dai vugt qué 24 tiéng khong? HIEN MO |l HD2 ' — Sau khi 4n vao nit KHOI PHUC, va mé& niip ngoai, vui long dé 50 phiit cho
GIT AM Trong khi Giir f’lm, ® Luong com can giit Am quéa 1t° THI phan trong than ndi ngudi. (can thin aé khong bi béng.)
com c6 mui, déi o Thoi gian ciia qua trinh Git m thuong vuot qua 12 tiépg khong? L()I — D¢ 1am ngudi nhanh hon, xem trang 9
mau hoiic bi khé » ® Tuy thudc loai gao va loai nuéc st dung ma com c6 thé c6 mau vang. R ® Noi chua duoc dt vao than noi.
. " < = N s Pt nAdi ua A A 4 .
Trong khi Giir 4m,  ® C6 vé sinh N&i sau mdi lan str dung khong? HO9 it noi vao than noi ding cach.
Com cé miui hodc — Mii hdi hodc sy phit trién ciia vi khudn phu thude vio mirc d9 sach sé ciia tirng bd T 7 7
bi d . : N phén, nhiét dd phong theo mua hodc méi trudng sir dung, tin suit dong mé nip ngoai, Hien thi ® Pin Lithium duge lap dat bén trong da het.
1 dong nuoc loai gao hoiic cich vo gao. Hiy vé sinh ndi com dién theo ‘huwéng dn tai muc “CACH VE trong Khi hét pin, nhitng hién thi va n6i dung da luu (gio hién tai, menu, chirc nang gitx am)
SINH PHAN BEN TRONG?” trang 19 va nén sir dung ché dp “GIU' AM THUONG” A s& bi méit néu rat phich cim ra khoi 6 cam. Tuy nhién, néu cdm phich cim vao va diéu
(trang 12) nhiéu nhit cé thé dé gizm thiéu nhimg anh huéng nay. o0 Da,ng nhap chinh lai thoi gian thi c6 thé sir dung ndi nhu binh thuong. Néu trén man hinh hieenr thi
® Ban co6 chon thyc don loai khong thé dung ché d¢ Gilr am kéo dai khong? nhdy “7:00” dang nhAp nhay, thoi gian hién tai s& khong hién thi khi dang niu — trang 9
— Xem trang 12 A . Vui long lién h¢ véi ctra hang nm da mua san phém dé thay pin mm (co tinh phi)
Khong thé dung * T;‘“ gt:m cta qué trinh thu a}rln é o Vu'otéqua 1(2rtt1eng lldzl(;"g chi s& khong thé cai dit dangnhip e Nbi com da dimg qué trinh ndu nhung van con 4p sut trong néi.
chirc nang > — Neéu théi gian ciia qua trinh Giir am da vuet qui ieng thi s¢ khong thé cai dj nhay Vui long doi dén khi hién thi PRESSURE(4p suat) taF (khoang 5-10 phut) ’
«Giik Am Kéo dar 1 40 Gitt m kéo dai. Céc nut trén bang thao tac s& khong hoat dong khi hién thi PRESSURE dang nhép nhay
® Com trong Nbi la com ngudi khong? o A > 2 PPV S— = TR Z oA ‘
e Rut day dién ra va cam lai mt lan nita. — (Hién thi [7:00] nhap nhdy trén man
— Néu nhiét d ndi thap thi sé khong thé chon ché do Giira Am kéo dai. Hién thi la: N hinh, vui long didu chinh lai thoi gian) trang 14
g s g .
Khong hién thi © Man hinh ¢6 dang hién thi thoi gian hién tai khong?
thoi gian » — An nit Diéu chinh thoi gian dé thay ddi hién thi. — Xem trang 12 muc “CHU Y” TH(")NG SO K? THUAT
d3 Giir Am t
z FERPERY 5 i}
Néu ’hgq gior ,thl ® Thoi gian hién tai da dung chua? Model 8 NP-HRQ10 NP-HRQIS
s& bit didu nau » —> Dong hd hién thj 24 giv. Vui long kiém tra va cai dit lai mt lin nira. Com trang 0.09~1.0[0.5~5.5] 018~ 1.8 [1~10]
NAU ngay lap tire  Khi cai dat chura dii thoi gian cin thiét dé néu hen gio, ndi s& bat diu chirc ning niu Thé tich ndu . > > > >
HEN ] ngay lap tirc. (Khoing L) Nau nhanh 0,09~1,0 [0,5~5,5] 0,18~1,8 [1~10]
IO Com chwa nau oThoi gian hi¢n tai da ding chua? [ 6 cbe] Com tron
G xong theo giv di — Dong hé hién thi 24 gio. Vui long Kkiém tra va cai dit lai mgt lin nira. ; 0,09~0,72 [0,5~4] 0,36~1,08 [2~6]
hen > ® Mot 50 truong hop com khong nau xong theo thdi gian da cai dat do nhi¢t do phong Com trang hat dai 0,09~1,0 [0,5~5,5] 0,18~1,8 [1~10]
* hodc nhiét d6 nude thap. Ngoai ra, thoi gian nau c6 thé bi anh hudng boi dién ap va - —
lugng nude. Chao bic 0,09~0,18 [0,5~1] 0,09~0,27 [0,5~1,5]
X . S;u klll(lhhen £i0, co a;/;l’lll-t giﬁ/ﬁ;\;{\/ﬂl—l/ﬁM dé m]l.u kl:]ong" i N Loang 0,09 [0,5] 0,09~0,18 [0,5~1]
Khong thé hen giov'  — Néu khong an nut thi van chua hoan thanh vi¢c hen gio. -
N & ne o Man hinh ¢6 nhap nhay“7:00”khong? Com sushi 0,18~1 [1~5,5] 0,18~1,8 [1~10]
i} i} —>C!ﬁ :;0 théllcfli:it he}l: gi&}:d;i gﬁdcﬁi dit thoi gian hiéﬂdtai. —>bXen3 tgang 14 Xoi 0,18~0,72 [1~4] 0,36~1,08 [2~8]
KHAC Khi xﬁy ra sw co o Néu dong thoi dung nhiéu thiét bi di€n cung mét lic, cau dao s€ bi ngat do qua tai —
Lo ain N Com gao lut 0,18~0,72 [1~4 0,36~1,44 [2~8
ngat dién: > dién. _ > 72 [1~4] , 144 [2~8]
— Rut phich cim cac thiét bi dung chung 0 6 cim véi ndi com dlen ra truéc khi bat Nguon dién AC 220-230V 50/60Hz
lai cAu dao dién. néu thoi gian ngit dién dwéi 10 phit thi ndi vn sé tw dong niu lai Dién ning tiéu thu 1010-1030W 1220-1240W
khi c6 dién. Dién ning tiéu thy trung binh khi giit am 3IW I 39w
Co tia Iira 6 phich ® Co tia lira phat ra kh1 cAm hodc rat Phich cdm dién tur U cim. day la hién tugng binh Hé théng nau Hé théng IH (cam g nhiét) ap Suat
ciam dién > thuong khi st dung ndi com dién TH. Khong phai la sy c6 Do dai ciia day dién 1.0m
Kich thudc bén ngoai (khoang cm) 25(Rong)x36(Sau)x20(Cao) (40*!) I 27.5(Rong)x39.5(Sau)x23.5(Cao) (46*")
Xuét hién cac vét vét © Phin Nip ngoai va Nép trong c6 thé bi ddi mau néu bam dinh mot s§ vét ban nhur nuée Khoi lugng Khoang 5 5 kg Khoang 6.5 kg

e Dién nang tiéu thu binh quan khi Giir am duogc tinh theo thé tich nau t01 da trong didu kién nhiét d6 phong la 20°C.
o O cac khu vuc ddc biét nhu ving nii cao hodc noi c6 diéu kign thoi tiét khic nghiét mot s6 hidu nang mic dinh khong thé dam bao.
Vi 1ong tranh i da st dung noi ¢ nhimg khu vyc ddc biét nay.

o (*1) la chidu cao ndi khi mé nap ngoai.
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ECANH BAO - SAN PHAM NAY PHAI PUQC TIEP PAT

QUAN TRONG

Cac 1061 day trong day d':m dién Iudi duge quy dinh theo ma mau nhu sau:

Xanh la va vang: Day tiép dat; Nau hodc Po: Day nong; Xanh duong hodc Den: Day ngudi

Néu mau sic cua cac 161 dy trong day dan dién ludi cta san pham nay khong tring khop véi cac ky hiéu mau sic trén dau cuc
trong phich cdm ctia ban, hiy tién hanh nhu sau:

Lo5i ddy mau xanh 14 cdy va vang phai duogc déu nbi vao dau cuc trong phich cam ¢ ky higu chir E, hodc ky hi¢u tiép dét, hodc
¢6 mau xanh 14 cdy, hodc mau xanh 14 cay va vang. Loi diy mau xanh duong phai duoc ddu ndi vao dau cuc cé ky hiéu chit N
hodc c6 mau BEN.

L&i ddy mau nau phai dugc d4u ndi vao dau cuc co ky hi¢u chit L hoac c6 mau 510}

Néu sir dung phich cdm 13A (BS1363), san pham nay phai dugc bao vé bang cau chi 13A. Trong trudng hop sir dung cac loai
phich cim khéc, phai dung ciu chi 10A dwoc Iip bén trong phich cim, bo doi ngudn hoic tai tu dién

XANH LA VA VANG CAU CHI 13A

e
o]
Ny
XANH hoic DEN NAU hodc BO
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