7 ZEJIRUSHI

NOI COM PIEN & GIU AM MICOM

SACH HUONG DAN SU DUNG

NL-AAQ10/ NL-AAQIS

Khi sir dung cac thiét bi dién, can luén tuan thii cac bi¢n phap an toan co ban.

Poc ki hudng dan sir dung. 5 o L
Vui long giit lai sach hudng dan st dung nay d€ doi chicu de dang.
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LUU Y AN TOAN QUAN TRONG Pam béo tuin thi nghiém chinh.

Céc CANH BAO va LUU Y nay nham phong tranh trudce cac ton that vé tai san cho ngudi sir dung va nguoi khac.
B Duéi ddy 13 cic muc hwéng diin vé& mire dd nguy hiém hoiic tén thit s€ xdy ra khi dung sai cich.

B Cic muc Nghiém cAm va Yéu chu cin tudn thi duoc liét ké nhu sau:

Nbi dung nghiém cdm.

A\ CANH BAO

Noi dung ¢ nguy co dan dén tir vong hodc thuong tich ning.

ALUUuY

v€ nha cira, tai san.

Noi dung c6 nguy co dén dén thwong tich nhe hodc ton that

A\ CANH BAO

Y

Khéng dwoe cii bién san phdm. Chi c6 ky thuat
vién chuyén sira chira méi dwoe thao lip va sira
chira sin phim.

Ty y cai bién co thé gay hoa hoan, giat dién, thuong
tich. Khi can sira chira vui long mang dén cira hang
d3 mua ndi com dién.

N

Khong cham vao Van thoat hoi .
Co thé gdy bong. Diac biét chu y khong dé tré nho
cham vao.

Khéng rit phich cim ra khi tay dang wét
Co thé gay giat dién, gay thuong tich.

@@@

Khéng dé dinh nwéc hay 1am dé nwéc 1én sin
phim. Khéng cho nuéc vao bén trong thin nbi.
C6 nguy co gay doan mach, giat dién.

Khong dé chit long tiép xtic véi L& cim, Phich
cam, Day dién hoic Pau cam di¢n.
Co6 nguy co gay doan mach, giat dién.

Khdong sir dung san pham trong truong
hop Déy dién

hoic Phich c¢im 6 cim dién

bi hé hoic phich Day
ciim dién bi 16ng. dién
C6 thé gay giat

dién, doan mach, A b
phat hoa. Phich C;ﬂ

Khéng lam héong
Day dién

Khéng udn, kéo ciing, vin xodn,

b6 chit ddy dién. Khong dé gin
nhirng vat cé nhiét dg cao, khong
dat vat nang Ién trén hoic kep Day
dién

Dy dién bi hu hai c6 thé dan dén hoa
hoan, giat dién.

Chi sir dung nguon dién 220-230V
Néu dung cac ngudn dién khac co thé gay hoa hoan, giat
dién.

Khong dé Phich cim gdp hoi nuéc.

Néu dé Phich cim dang cim trong 6 cim ggp hoi nudc, co
thé din dén hién tugng doan mach, phat hoa.

Truong hop ding san phém trén ban trugt, vui long dét san
phém & v1 tri sao cho Phlch cém khong gip phal hol nudce.

@

Khéng cho nhirng vat nhu ghim, dy kim loai va
vét thé bing kim loai vao L6 thong hoi va khoing
hé bén duéi

Thén ndi .

C6 thé gay Phin dusi

thuong tich do than noi &

giat dién. .
Khong d¢ cho L3 théng hoi

tré em ty y sir
dung, tranh xa
tAm tay tré nho.

Phich cam phii dwgc cim siu va chit vao 6 cim.

Phich cim bj long gay ra giat dién, doan mach, boc

khoi, phat hoa

Ding rleng 6 cim c6 cong sudt tu' 10A tré 1én. Khong
cim céc thiét bi khac cung mdt & cim.

6 thé gay nong bt thuong & phin chia nhanh cia 6 dién va
phat hoa.

Khi diu hay bé mit Phich cim bj bam bui, phai lau sach
truée khi sir dung

Phich cim ban co thé gay ra hoa hoan.

(L

Nbi dung Yéu cau hoic Huéng dan phai thyc hién.

A\ CANH BAO

Khéng cham vao cac beé méit nong trong khi va ngay
sau khi sir dung. Dién sé khong ngat khi chi lay moi
ndi ra. Cén thin hoi néng khi mé nap. Cén thin
khong cham vao ndi khi danh toi com.

C6 thé bi bong.

. o >
Pic biét can trong v6i phan kim

loai ctia Nap trong, Noi, Tam <
gia nhiét. ;=

\

Khéng cham vao Nat bim x
mé nip khi di chuyén ndi.

¢6 thé lam nép ngoai bj bat ra,

gay thuong tich hodc bi bong.

Mt i i ik

Chi sir dung DAy dién chuyén dung di kéem. Khong
dwge chuyén muc dich sir dung day dién cho cac
thiét bj khac.

Viée ndy c6 nguy co gy sw ¢d, phat hoa.

Khéng sir dung san phim & noi 4m wét va gin
ngudn nhiét.

C6 nguy co giy giat dién, ro ri dién hay bién dang san
phém.

Khéng sir dung dung cu dun nfu khac ngoai Ndi va
Xirng, hép chuyén dung di kém.

C6 thé khién cho ndi bi nong quéa hogc hoat dong bét
thuong.

Khéng ding ndi com dién gin twong va dd gia
dung. Pam bao c6 dii khoang tréng cho ndi thoat
hoi nuéce khi sir dung trén ké bep

Hoi nudc hodc nhiét do cao ¢6 thé lam xudce, dbi mau,
bién dang tmmg va cac dd gia dung khac.

N

Khéng sir dung sian phim trén bé mit khong 6n dinh
hodc kém chiu nhiét

C6 thé dan dén hoa hoan.

Khéng sir dung sin phim trén ban trugt hojc gia dé
dd khong dii cwong d§ chiu tai.

C4 thé khién ban truot bj hw hai khién ndi com roi
xudng gay thuong tich va bi bong. Cudng do chiu tai
yéu cau ddi voi noi dung tich 1,0 L 1a tir 15 kg tro 1én,
d6i v6i ndi dung tich 1,8 L 1a tir 20 kg tro 1én.

Khi khéng sir dung phii rit phich cm ra khoi 6
cim.
> Pé nguyén phich cdm dang cdm trong 6 ¢6 thé gy
thuong tich, bi bong hodc gay giat dién, ro dién, hoa
hoan do vat liéu cich dién bi hu hai.

V¢ sinh ndi sau khi ndi ngudi hin

Neu cham phai bd phan ¢6 nhiét d cao nhur Nép trong,
ndi va phan bj dun | nong, c6 nguy co b bong.

Luén rut phich cim bing cich cAm Phich cim,
khéng cim Day di¢n dé rit.

C6 thé  gdy gidt dién, doan mach din dén phat hoa.
Diu cim vao Thén ndi phai dwgc cim siu va chit.
Néu khong c6 thé gy giat dién, doan mach, phat hoa,
bbc khoi.

Trudong hgp diy dién bi hw hai thi phai thay bing
déy dién hodc cac by phan do nha sin xuit hoic dai
ly dwgc iy quyén cung cép.

QUAN TRONG

Tré c6 nguy co bi bong, dién giat hodc bi thuong.
Trong khi dang niu tuyét déi khong mé Nip
ngoai hoic di chuyén san pham.

Co6 nguy co bi bong.

Chi sir dung san phdm dé niu, giir 4m, hip thuc
phim.

Khong sir dung cho cic muc dich khic trong sich
hwéng dén sir dung nay va tuyét ddi khong niu:
o Thuc pham dang dugc dong goi trong thi nilon.

® Mon an can che bing gidy nén hoic cin day nip
khi niu.

C6 thé gay tic dudng thoat hoi nudc.

@

Trir trudng hep ngudi cé trich nhi¢m vé an toan cam két
thye hién cdc bién phip kiém soat va quan Iy hodc dua ra
c4c chi thi lién quan dén vige sir dung, sin phim nay
khéng danh cho nguoi bj khiém khuyét kha ning van
ddng, kha niing ghi nhé hoic ¢6 han ché vé mit tri lye,
hodc ngudi khéng di kinh nghi¢m va kién thirc (bao gom
¢4 tré em). CAn gidm sat tré em dé bao dam ring tré
khéng choi diia véi sén phim.

Ngung sir dung ngay khi cé déu hi¢u bét thudng hay c¢6 cac hién twong liét ké dwdi day.
Néu cir tlep tuc ding c6 thé gay | béc khoi, phat hoa, git dién, gy thuong tich.

eDu cim, Dy dién, Phich cdm vao Than ndi bi nong bat thuong

® Day dién bj hd, khi cham vao s& din dién bi chap chon lac co
lac khong.

o Than n01 bi bién dang, nong bét thuong.
© Than ndi b bbe khoi, co mui khét.
© C6 mdt b phan ciia than ndi bj vo ra, long, sut, v.v

Véi truong hop néu trén, phii rat phich cim ra ngay lap tire, va lién h¢ véi cira hang d3 mua sin phim.

B Khéng phi khin, vii 1én Than ndi , diic biét 1a trén Van
thoat hoi)

Viée nay c6 thé gdy bién dang va/ hodc déi mau Than ndi, Nép
ngoai.

| Khong 1am hw hal, 1am bién dang Noi

Noi bi héng din dén ndu khong ngon.

B Khong sir dung san pham khi co dinh vit la nhu hat com
hodc hat gao ¢ bén trong Thin ndi, Noi

C6 thé ndu khong ngon.

B Khong niu khi trong Nbi khéng cé gi.

® C6 thé gy sur b va co thé 1am chay xirng hip.

B Khong dit san phim & noi ¢6 nuwéc hodc noi Am wot.

C6 thé dan dén giat dién hoac hong hoc.

W Khéng sir dung sin phim & noi cé anh ning tryc tiép.
C6 thé 1am san pham bj phai mau.

B Khéng sir dung san phim & noi c6 thé 1am cac thiét b
dién khac bi dinh hoi nwéc khi niu.

Hoi nudc c6 thé gay hoa hoan, sy ¢b, ddi mau hodc bién dang
thiét b dién do.

B Khong sir dung san pham 0' nhirng no’l 6 thé chiin 15
thong hoi o phan dwéi than ndi (nhw glay, vai, tham, tai
nhya, gidy bac.)

C6 thé gdy ra hong héc hodc su cb.

W Sin phim nay danh cho muc dich sir dung trong gia dinh
va cac méi truong liét ké dudi day:

Khu vyc bép danh cho nhan vién trong cira hang, vin phong va
moi trudng lam viée khac.

3San pham nay khong nhim sir dung dé phuc vu cho muc
dich cong cong trong thoi gian dai.

Khéng dwgc sir dung sian phim nay tai cic noi sau:

oNha trang trai.

oPhong khach luu trt tai khach san, nha nghi va cac moi
truong luu tra tuong tu.

®Céc mbi trudng luu tra kidu chi cung cip giuong va an sing,

oGiita san phdm dd mua va hinh duoc v& trong ban huéng dan sir dung nay co thé khac nhau.




TEN VA CHUC NANG CAC BQ PHAN

[An manh phén giira trén Nip ngoai dén khi n ohe tha‘ tlen “cach aé dong Ni ngoai.

BANG THAO TAC|
Néu khéng dong chit c6 thé lam Nap ngoai bat ra khi ndu va khi gift 4m. G D ¢

e Vui long 4n niit mot cach chic chén.
Ky hiéu ndi (e.=) & giita nat BAT DAU/ HAM va nut HUY duoc danh cho ngudi khiém thi.

Nép van thoat hoi
 Khi nau, hoi nudc s thoat |

ra rat néng. Vui long chu y. , Lf’ cim , Man hinh hién thi P i N
nip ngoai Cam phl’ch‘ cam ™ Hinh minh hoa day du cac thong 6 va chi co gia tri tham khao. Khi st Nl‘lt Bﬁ‘lT ?A[i/A HAhM
vao than noi = dung, man hinh s& khong hién thj toan b¢ néi dung nhu minh hoa. Néu lengv 1nau, ham, hap
dung vai lau man hinh LTD, man h’mh s€ bi hién 1én nhitng dudong ké mau thie dn
den, nhung ddy khong phai la sy 6. M6t luc sau man hinh s¢€ trd lai binh
Nit bam mé nap Phich DPiu cim | thuong. |
An nut dé mé nip ngoai c&m a “"‘"""‘
%,2 mm) ———— (SBm)
Day xodn :
A2 . Day di¢n e |
Vong dém nap ngoai Nut HUY | ga 8 8 8, .m
®Thio diy xofn dang budc day dién trude St dung khi huy cai -
Niim nip trong ; khi sir dung. dat thao tac trude do "-r_quu otz PG TIMER
\ \ © Khong st dung khi day dién bi bugc lai. va nglng tinh nang 3 !
SLI dung khi lay ra, lip vao lam nhur vay o6 thé khién day dién bi nong R o M W
phan nap trong o, va gdy ra sy ¢0. Nat TUY CHON GIU AM ! 2 it Niit HEN GIO
® Sau khi v¢ sinh, vui long lap : . Sir dung khi chon giira ché do | | ] e A
lai nap trong vao. —»Trang 20 “Gi&. im thuéﬁg” va “Giit .e"im i + Su; duAng Akhl thuc‘ ‘hlf;l}
Cém bién trén nip kéo dai” — Trang 14 -1 che do nall hen glo (}C
com ty dong chin dén
Truc d& ndp trong : thoi diém mong muon.
) Nit THUC DON Niit PIEU CHINH THOT GIAN — Trang16
o St dung khi chon thyc don Sir dung khi diéu chinh gié hen, thoi
Tam tin nhiét - Trang 8 gian hién tai, thoi gian ndu
— Trang 6. trang 16

Van thoat hoi

Tay cAm CACH GIU GIN NOI CHONG DiNH
Str dung dé di chuyén san pham

Lép chdng dinh ciia ndi néu bi try sé dé bi bong tréc, vui 1ong sir dung va bio quén cin than theo nhirng
di€u sau:

Than noi Cam bién trung tam (bén trong than ndi) <Khi chun bi niu> <Khi vé sinh>
e Nhit céc di vat (vi du nhu san) I3n trong gao rdi méi ® Khong cho thia hodc bat dia vao bén trong Nobi.
TAm gia nhlet tién hanh vo gao . e Rira sach Nbi ngay sau khi dung néu nau co gia vi.
Bang thao tac o gitra tm gia nhiét va ndi 6 mét 16p gidy bao vé, vui e Khong vo gao bang dung cu danh trimg o Rira Nbi bing chat liéu mém nhu miéng bot bién.
long Iy ra trude khi st dung. e Khéng dit rd kim loai trong ndi dé vo gao. . ® Khong dung dung méi pha son, xdng, bdt co rira, cac
® Khong dung cho truong hop nao khac ngoai ndi com  loai ban chi (nylon hay kim loal) thudc tdy hay cac
dién loai khac c6 thé gay hu hai ndi.

<Sau khi ndu xong>

_ ® Khong cho gidm vao N&i (khi lam com sushi)

Xiing hép e Khong va cham manh (khi dung com)

Vi x6i com ! Coc dinh lugng THONG BAO: L6p chdng dinh ciia ndi s&é bi mon theo thoi gian sir dung.
® C6 thé s& phat sinh nhitng dém mau hay bong troc nhung van khong gay anh huéng dén tinh
m nang NAu/ Gitt 4m va mat vé sinh, va khong c6 hai cho suc khoe.
O e Khi 16p chéng dinh bi bong troc thiy rd va Nbi bi bién dang, vui long mua N&i méi thay thé
(xp xi 180ml) — Trang 20




CACH DPIEU CHINH THOI GIAN/ AM BAO VA CACH CHUYEN DOI

CACH PIEU CHINH THOI GIAN

Thoi gian hién thi theo dong ho 24 gid. Mic dit d3 duoc cai dat trude khi xuit xuong, nhung thoi gian c6 thé bi

1éch tuy theo diéu kién thyc té vi du nhu nhi¢t d6 moi truong. Khi thoi gian bi 1éch, didu chinh theo quy trinh sau.

© Néu thoi gian bi léch, n01 s& khong nau xong dung nhu thoi gian da hen.
 Khi dang nu, ham, giit Am thuong, giit 4m kéo dai, ndu hen gid thi khong thé diéu chinh thoi gian dugc.
Vi du: Thoi gian tai thoi diém hién tai 13 15:01 nhung trén man hinh hién thj la 14:56

Piéu chinh thoi gian
1 Pat ndi vao, cam dién. £

1) Cim siu va chat déu cam vao than ndi Bén nhé L ,.,_" il
2) Cém phich cdm vao 6 cam dién nhiy P A0,
2 AI} nitA hodc nitV & nit ]?lell chinh thoi gian @ @

dé diéu chinh man hinh hién thj khép véi thoi gian hién tai. -
Man hinh hlen thi thoi gian s& bét dau nhip nhay. Sau khi didu chinh
A Nut: m01 lin 4 an tang 1 phut (e f
W Nt : mbi 1an 4n giam 1 phut beén [T
An va giit dé chuyén tiép nhanh timg 10 phiit mét. sdng

®®

3 Pén nhap nhay sé dirng sau 3 gidy, tirc 1a da diéu chinh thoi gian xong
Néu thoi gian hién thi khong khop véi thoi gian hién tai, lp lai bude 2 dé didu chinh.

AM BAO VA CACH CHUYEN DOI
San pham nay ¢ tinh nang nhac bao hiéu. La tinh nang bao hiéu khi bat dau nau, khi hoan thanh thao tac hen gio,
khi nau xong. C6 thé chgn 4m bao tir nhirng 4m sau:

Tiéng beep )
Chon qéi dat nay khi mu6n
doi am bao nhac.

Céc loai am bao va Nhac
céach sur dung Am béo chudn ctia san phim nay.
Thoi diém kéu Dy 1a cai dat géc khi san phdm xudt xuong

Im ling
Khi muén tit 4m béo.

Khi bét dau nau: Bai “Ngoi sao lap lanh” Tiéng beep

Bai “Ngoi sao lap lanh” Tiéng beep

Bai “Hoa loa kén do”

Khi hoan thanh hen gio:

Khi ndu (hdp), ham xong:

1 Diit ndi vao, cim dién  Khong thé thay déi 4m bao nhac luc bét dau

1) Cém sau va chit phich cim vao than ndi ham.

2) Cim dau cém vao 6 cim dién ® Khong thé thay déi am béo trong khi dang niu
(hap) dang thyc hién ché d6 niu hen gio, dang
gilt am.

o Néu thay dbi/ chon dugc am béo thi vui long
lam lai tr budce 1

5 tiéng beep | Khong kéu

2 Annit | 'Tllﬂ“ tir 3 gidy tré 1én.

3 Néu 4m bdo hoan thanh vigc cai dit thay ddi 4m bdo
kéu 1én thi viéc thay doi da hoan thanh

[KHI CHUYEN POI AM BAO|

MG&i khi 4n nut HEN GIO tir 3 gidy tré 16n 4m bao s& 1an lugt chuyén

® Nhac @ Tiéng beep: @ Im ling:
Cai dat xong khi bai “Hoa |wessssssll | (i gt xong khi kéu 3 | s\ Cii gt xong khi kéu 1
loa keén do6” vang 1én. tiéng beep tiéng beep

R ——————

o Sau khi thay déi 4m bao, cac 4m bao di dugc thay dbi d6 s& dwgc luu lai ngay ca khi rit phich cim dién ra.

BI QUYET PE NAU COM NGON (Chuén bi va giir 4m)

DE NAU COM NGON|

Pong diing lrong gao Dung cbc dinh luong di kem. Céc dinh lugng ban ¢ ngoai thi truong s& cd khac biét.
DPong gao gat ngang mép coc dé dam bao chinh xac.
Vo gao nhanh | Chuan bi mét thau to chira nudc

Vo gao ,

@ Vo so gao Trude tién cho nuée vao ngdp gao, khuay manh nhanh v&i Du}'lg cac

bang tay, rdi db bo nudc ngay. lap lai 2 lan nhidu nude ngén tay

khudy déu
@ Vo gao Diing cac ngon tay, khudy khoang 30 1an, sau \ )
* do6 cho day nude tir thau da chudn bi vao, khudy ;1 e

manh, rdi d6 bé nude ngay. Lap lai buGe nay 2 o5 & \

dén 4 1an [ N2y J N /
® Vo so gao Cuéi cling cho dy nudc tir thau da chuén bj va b s

vo nhanh 2 lan.

(Thuc hién trong vong 10 phut cac budc tir 1 dén 3)

Didu chinh diing mirc nwéc

Loai gao Diéu chinh nuéc VD: Khi ndu 6 cde i
Gao mém hon Theo diing nhu vach chia myc nudce gao tring )
Gao mim Cho nudc vao dén
Gao méi Hoi it so v&i vach chia muc nude mye 50 “6” trén vach
p PP = - - chia muc nuée déi
Gao ct Hoi nhi€u so vadi vach chia muc nudc v6i WHITE RICE
Gao cing hon (Gao tring)

Khéng diing nwéc ¢6 dd kiém cao

Khong dung nude c6 do kiém cao hon pH9

Com niu véi nude ¢6 d6 kiém cao c6 thé bi vang hay bi bét dinh.

Khi com chin, xéi va danh toi com ngay

Phin hoi nudc thira s& thoat ra, com s& mém va ngon hon. Nén dénh toi com trong
vong 10 phiit sau khi niu xong. Néu khong, com s& bi ctmg, bét dinh, b chay.

Vach chia myc nudc &
hiqh minh hoa la ctia
noi dung tich 1,8L

DE GIU AM TOT]

Khi dé com bén trong ndi dé an lan t6i, hay dung tinh nang Giir 4m
e Néu dé com trong n6i ma khéng sir dung chirc ning git 4m do rat ddu cim hoic tit ché do gitr 4m s& khién com
¢6 mui kho chiu.

Pé com khéng bi khd, bét dinh, c6 mui khé chiu, ddi sang mau vang, vui long khéng diing ché d¢ giir 4m
nhu sau:

o Giit 4m lugng com it trong thoi gian dai.

o Giit 4m tir 12 tiéng tro 1én.

D thém com vao.

¢ Ham néng com ngudi.

e Gilra am com c6 don thirc an khac va gia vi (nhu com trdn, x0i déu do).

e Giir a am nhitng thirc &n khong phéi com nhu croquette, canh Miso, mon an hap.
o Giit 4m trong khi d& nguyén v4 x6i com bén trong ndi.

Gom com vao gitra noi

Néu lugng com it thi gom com vao giira ndi.
Néu phan com dugc gitr am qué it, com s& bi kho, bét dinh, do d6 vui long gom
com lai vao gitra N&i rdi gitr 4m.

N4




CACH NAU COM

Lan déu tién sir dung san phim vui 1ong rira ndi, phan nép trong, nip 16 thoat

CAC BUGC CO BAN an déu tién st dung san pha i
hoi nude va phy kién. — Trang 19

1

Pong gao bing c(')q dinh lugng di kem
Khi dong gao, ding coc dinh lugng di kém va dong gat miéng.

&

(1 cbc = khoang 180ml)

Vo gao va diéu chinh lwgng nuée.
Céch vo gao — Xem trang 7 “DE NAU COM NGON: Vo gao nhanh”

Dit ndi trén mot mat phéng 10i cho nudce vao va didu chinh theo vach chia ctia thue don muén néu.
— Xem trang 10

Dan déu mit gao, dé do chinh xac lugng nudc.

Diéu chinh lwong nude sao cho phi hop véi sé cbe gao cin niu.

© Khong cin ngim nude, c6 thé ndu ngay sau khi vo gao. Néu ngam thi com s&é mém hon mét chit.
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Annat -2 '

Dén bao BAT DAU/ HAM s& sang va nhac
(tiéng beep) bao hiéu biét dau néu vang 1én. Man
hinh s& hién thi thoi gian can cho dén khi nau
xong.

® Xac nhan ndi com khong dang & ché @b Giir
Am, sau dé An nut BAT PAU/ HAM. Néu dén
b4o Giir 4m sang thi ché d9 him néng dang
dwgc bat — Xem trang 15

o Khi dang niu , 4n nit A ~hay ciia nut ¥ ciia
niit Didu chinh thoi gian dé biét thoi gian hién
tai. Néu pin Lithium dwoc Iip dit bén trong bi
hét, thi thoi gian hién tai s€ khong dwoc hién
thi néu khong cai dit thoi gian hién tai.

o Khi khéng hép, vui 1ong khong dé Xirng hap
vao long ndi khi niu com.

Deén séan,
Hién thj thoi gian can g
cho dén khi niu xong |
= lmm -
e | /
s
50 | ~
X WXED PORRIDIE 1 CTIMER |
— < /7
Yim b

® Thoi gian con lai cho dén khi niu xong la thoi gian
chuén. Thoi gian ndu thyc té s& thay ddi tiy theo nhiét
do phong, nhiét d6 nudc, dién ap, lugng nude.

o Khi bt dau béc hoi nude thi noi com s& tu diéu chinh
mure thoi gian con lai cho dén khi néu xong. Thoi gian
nAu co thé ting hodc giam tiy thude vio qua trinh nay.

Cho Noi vao trong Thén noi, lip B nip trong va Nip van thong hoi vio, déng Nip
ngoai, roi cam Day dién.

Lau nué6c va lay di vét ra khoi phin bén ngoai N&i va bén trong Than ndi, rdi méi bo Nbi vao trong Than
noi.

1) Cém sau va chat Dau cam vao Thén ndi.
2) Cém Phich cim vao 6 cim dién.

Annat | MENU |

dé Iya chon thue don.
M&i 14n 4n nat biéu trong “ ¥ trén man hinh hién thi s& di chuyén. An niit dén thie don mong muén.

© Néu 4n va giir mit thi c6 thé chuyén tiép nhanh.
Nut bao s€ dirng lai ¢ nat
WHITE /SUSHI (Gao trang/Com sushi).

Biéu tuong “V” s& sang
1én va di chuyén
Man hinh hién thi
© Néu 4n chon WHITE / SUSHI ‘ 1> | SWEET
(Gao trang/Co‘msushl), BROWN (Gao liit) 1> BROWN
aé nau, thi lra chon nay s€ dugc luu lal (._ ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 5" m
cho dén khi chon lai ché d§ khac dé nau trong 14n téi. e

LTI QUICK MIXED PORRIDGE
SUSHI |

6 Khi 4m b3o nhac (tiéng beep) bio hi¢u di niu xong vang 1én, x6i va danh toi com ngay dé com
ngon va toi hon.
Khi qué trinh nu hoan tit, n01 com dién s¢€ tu
dong chuyén qua ché do giir 4m, dén bao GIU'
AM THUONG sg sang lén, va hién thi thoi gian

Hién thi thoi gian giit 4m

gitr 4m theo don vi 1 tiéng, . = n 2 |sweET
Viéc danh toi com ngay gitip phan hoi nwéc W’ ,'D

thira thoat ra ma mén com sé khong bi von
cuc va bét dinh.

— Vui long deo ging tay hogc ding vai mém dé MENU
giit ndi va tién hanh danh toi com vi ndi nong.

oremn| @mn WIXED PORRIDGE

(W) | A
SETTING

e Khi d4nh toi com c6 thé ndi s& bi xoay. Viée dung ging tay hodc vai dé gitt Nbi gitip ndi khéng bi
xoay ,han ché viéc mt ngoai day ndi bi hu hai.

e Néu tit chirc nang gitt 4m rdi an lai nat LUA CHON GIU AM thi thoi gian hién thi s& quay lai 14 Oh.
® C6 thé thay ddi 4m bao ndu xong thanh 4m bao khic. — Xem trang 6

Sau khi sir dung, An niit  “zwa  rat phich cim day dién.

o Néu chi l4y Nbi ra thi ngudn dién s& khong tu ngit. Vui 1ong én nut HUY.

LUUY

e Tuy vao tinh trang khi niu ma phén com & day n01 sau khi nau xong c6 thé s& bi chay mot 16p mong.
© Néu cin ndu lién tuc va mubn dimg ché d6 Gitr 4m dé néu ndi com méi ngay, vui long dé cho noi ngudi di tir 30
phit tré 1én. Néu nhiét d6 Than ndi va Nip ngoai con nong thi com c6 thé s& khong ngon sau khi niu.

LOI KHUYEN: Néu mudn 1am ngudi nhanh Théan ndi va Nép ngoai thi vui long thir lam theo nhimg cach sau.
® Cho nuéc lanh vao Nbi rdi dit vao Théan ndi dé 1am ngudi Than ndi.
e M¢é Nap ngoai, thao Bo nap trong ra dé 1am ngudi Tam tan nhiét.



CACH NAU COM (tiép theo)

INAU NHIEU LOAI COM KHAC NHAU|

MENU (Trinh don): e La thuc don dugec cai dit trén nit THU'C DON.

Menu Gao Tuy chon Vach chia Lu’q’nﬁg Loi khuyén

thue don nuéc niu (coc)

Cq’m Gao trang ‘WHITE / WHITE 1,0L:

trang SUSHI RICE 1~5,5

1,8L:
2~10
Com Gao trang ‘WHITE / SUSHI 1,0L:
Sushi SUSHI RICE 1~5,5
1,8L:
2~10

Nau Gao trang QUICK WHITE 1,0L: e Chon khi muodn com trang nau nhanh

nhanh RICE 1~5,5 chin. Com nau xong s& hoi cig mot chut.

1,8L:
2~10

Com Gao trang MIXED WHITE 1,0L: ® Gia vi phai dugc cho vao nuée hogc nuéce

trén RICE 1~4 ding rdi m&i d6 vao gao, sau khi dleu chinh

1.8L: lwgng nude, tron déu gao tur ddy ndi.

§ Néu cbo gia vi truc Flep vao gao hodc khong

2~6 tron déu, com co thé bi chay khét, khong
ngon. )
® Luong nguyén li¢u khuyen nghi 30 ~ 50%
luong gao. i .
® Nguyén liéu duge ct nho, dan déu 1én
trén mdt gao (khong can tron lan véi gao).

Chao Gao tring PORRIDGE PORRIDGE 1,0L: © Luogng nguyén ligu khuyén nghi khoang

0,5~1,5 30 ~ 50% hrgng gao.

L.8Ls: © Nguyén liéu duoc cit nho, dan déu len
s trén mat gao ma khong cn tron Ian.

0,5~25 oDm véi cac nguyén ligu kho chin, vui long
cat nho hon mot chat.
© i véi cic loai rau xanh, lugc trmrc va
thém vao sau khi chio da duoc néu chin.
© Khong néu chao bing gao litt, gao xat
(30%, 50% va 70%).

Xoi Gao nép SWEET SWEET 1,0L: @ Gia vi phai dugc cho vao nuée hogc nuéce
hogc gao RICE 1~4 ding rdi mé&i d6 vao gao, sau khi dlcu chinh
trang lan (Néu_ gao 1.8L: lwgng nude, tron déu gao tir day ndi.
gao nép nép lan gao o Cho nguyén liéu 1én mat gao sau khi da

trang thi it lai 2~6 it didu chinh I -
mot chit) ugc dieu chinh lwong nudc. )

: o Khi nau xélqdz}u do, dau do phai dugc
lude trude , dé riéng dau va nu‘(’)p ludc dau,
sau d6 hay st dung du do da dé ngudi
xubng nhiét do thuong. Dung nuée luge dau
do thay cho nudc lanh dé ndu xoi.

Com Gao lat BROWN BROWN 1,0L: o Viée tron gao tring véi gao lit dé ndu

gao hit RICE 1~4 khong dugce khuyén khich vi khi nau s& bi

1,8L: trao va com khong ngon.
2~8

10

KHAC: C6 thé niu dua theo cai dit dwge miéu ta duoi day.

Menu Gao Tuy chon Vach chia Luon Loi khuyén
thue don nuéc néu (cbc)
Com Lua mach WHITE / WHITE 1,0L: o Ty 1¢ pha tron lia mach khong qua 20% ton}3
tron lan gao SUSHI RICE 1~5,5 luong gao can nau (Vidy) Trong 1 cbe gao can nu:
laa trang 1.8L: gao tring: 0,8 cdc, lia mach: 0,2 cdc
mach .
2~10
Com Gao mam WHITE / WHITE 1,0L: ® Khi vo gao cn vo nhe tay va nhanh dé khong lam
820 SUSHI RICE 1~5,5 tréc mam gao vi mam gao rat dé troc
mam 1,8L:
2~10
Com Gao It WHITE / WHITE 1,0L: ® Vui long khong nau hen gio va khong ngam gao
gao lit mam hodc SUSHI RICE 1~4 qua 30 phut trude khi nau
mam Gao trang 1.8L: o Tuy loai gao liit niy mam, ¢6 mot sb trudmg hop
lan Gao o com bi s6i tran, com sau khi ndu xong s& khong
Tt mam 2~8 dugc nhu mong doi. R .
® Néu chon dung gao lit ndy mam duoc i bang
cach str dung my u mam gao lut, vui long lién hé
truc tlep dén nha san xudt ban may & mam dé biét
cach nau.
Com gao xat BROWN BROWN 1,0L:
gao xat 30% RICE 1~4
30% (It hon vach
(30%) BROWN 1,8L:
?lﬁ';: mot 2~8 o Tuy thudc loai gao va do xét gao, cb mot sb )
truong hop com bi soi tran va gao khong duge nau
Com ga0 xt WHITE / WHITE 1,0L: ky'v i long ditu chinh lrong nué
220 xat 50%/ 70% SUSHI RICE I~4 — Vurlong dicu chinf rgng nuoc.
(50%/ (it hon vach
70%) WHITE RICE 1,8L:
mdt chut) 2~8
PINH LUQNG THOI GIAN NAU
Luya chon Menu Thoi gian
Dung tich ndi 1,0 L Dung tich ndi 1,8 L
Com trang Khoang 52 phut ~ 57 phuat Khoang 50 phut ~ 1 tiéng
Com Sushi Khoang 51 phut ~ 57 phit Khodang 49 phut ~ 1 tiéng
Nau nhanh Khoang 26 phut ~ 39 phut Khoang 27 phut ~ 46 phut
Com tron Khoang 1 tiéng 4 phut ~ 1 tiéng 8 phu Khoang 1 tiéng 4 phut ~ 1 tieng 9 phut
Chao Khoang 56 phit ~ 1 tiéng 8 phat Khoang 53 phit ~ 1 tiéng 9 phut
Xoi Khoang 53 phut ~ 59 phut Khoang 54 phut ~ 58 phut
Com gao It Khoang 1 tiéng 24 phut ~ 1 tiéng 44 phut Khoang 1 tiéng 23 phut ~ 1 tiéng 48 phut

e Bang trén dugc dya trén moi truong dién ap 230V, nhiét do phong 20°C, nhiét do nudc la 18°C.

® Thoi gian duoc tinh tir lic bit diu ndu dén lac chuyén sang ché d6 Giir 4m. Thoi gian niu thuc té s& thay déi phu
thuc vao di¢n ap, nhiét do phong, mua, lugng nude.
 Dbi vai thyc don MIXED, thoi gian niu s& 14u hon dé com ngdm déu gia vi. (Thoi gian dun néng so 1a khoang 30

phit.)

11




CACH

DUNG CHUC NANG HAP

1

Cho nuéc vao nodi
540 mL (hodc 3 coc néu dung coc dinh luwgng) cho Dung tich n6i 1,0 L

THOI GIAN HAP DU KIEN:

Khong hép thirc &n 1én hon 3,5 cm. Thire &n c6 thé cham vao phén ne”ip trong va gy hong hoc.

N FAT A P ) X Thyc phim Luong Théi gian niu du kién Meo hip
720 mL (hodc 4coc néu dung coc dinh lugng) cho Dung tich noi 1,8 L Caét 200g/1 20 phit CAt thanh miéng vira an
Sip-lo xanh 200g/1/2 15 phut Cit thanh miéng vira in
2 Cho noi vao than noi va dit xirng hap 1én trén Ej‘g chin vit 252)0()%1/4 ;3 PE‘:“ ga‘ ti‘f‘“ﬂ micng vira an
Ludn lau chui can than bén ngoai Noi, bén trong Than ndi. dac biét chi y lay di vat ra khoi bén trong 160__ g P ert ?“ AN MIeNg VU2 an
Thén ndi, rdi m&i bo N&i vao trong Than ndi Rhoai thy 430¢/3 40 phut Cat thinh ming vira dn
\ . X N 7 2 ae . L , Khoai lang 300g/ 1 35 phut Cat thanh miéng vira an
e Dam bao dat Xung vao ngay ngan. Néu dat léch thi hoi nudce sé€ thoat ra. Bép (ngo) 2009/ 1 30 phiit Cht thanh midng vira an
—— ————— — — - — Thit gi 300g/ 1 miéng 30 phut Dat mit cit tiép xtc voi xing hip
3 Sho (tjhu'c pham vao Xirng hap roi ddy Nép trong va Nip van thoat hoi lai, dong Nip ngoai va cim Cé (cé trang, c4 hdi,...) 150g/ cit thanh miéng 25 phut Thai méng du6i 2 cm , boc trong gidy
ay dien. thiéc rdi hap.
1) Cim sau va chat Dau cam vao Thén ndi. Tom 150g/ 15 20 phat Dé nguyén vo
2) Cim Phich cim vao 6 cim dién. ) i . So diép 150g 20 phut Bo vo e Nén dat cai thia hodc bap cai lén
® Cho luong thyc pham vao noi can than. Néu dat thuc pham vao khong déu thi xtng s€ bi nghiéng. xtmg hap i dé so 1én trén.
Xiu mai, ha cao, banh 200g 15 phat Gilr khoang cach giira thirc an
4 ) 7N i xep, xiaolongbao giir lanh
Anniat  \MEW ] v3 chon STEAM (hap). — — Xiu mai, ha cao, banh 200g 20 phat Giir khoang céch gitta thirc an
~— Model Th]:lé fl;ir:] Eau Thoi gl}il:artlau linh xép, xiaolongbao dong
Khi chon chirc ning STEAM dé hép, man hinh s& 1.0 20 phﬁt 1260 phat lanh
hién thi thoi gian nau médc dinh. Co thé diéu chinh 18L

thoi gian ndu bang cach 4n A hoic V¥ clia nit biédu
chinh thoi gian dé di€u chinh thoi gian nau.
— Xem trang 13 “Thoi gian hap du kién”

Thoi gian hip bao gdm ca thoi gian dé nudce soi

N | Emar T

An niit . Dén sang T Jlsmar
REHEAT

Pén BAT PAU/HAM séng 1én, nhac hodc tiéng beep e -

s& vang lén bao hidu bit dau nau. el B ’;n

Man hinh s& hién thi thoi gian con lai cho dén khi nfu xong. Fs %

® An A hoic'¥cua nut Didu chinh thoi gian, dé biét thoi gian hién tai trong khi dang nau

Nhac hoic tiéng beep nau xong vang Ién béo hi¢u két thic viéc ndu,

An nit mé Na ap ngoai va lay thire an tr trong Xirng hap ra.

Dén nhip nhay Pén nhip nhay
o Liy thirc an ra ngay sau khi da hip xong, vi thirc &n s& bi [ '
ud6t nhio. \;'.'7.?'.
® Can thén khi lay thirc dn va Xtng hap ra, vi noi va cdc by ’s
phan bén trong s& rat noéng sau khi hap Trong vong 30 phit  Trong vong 30 phit

e Annit HUY sau khi ndu xong, néu khong ndi com dién s&
vang 1én tiéng beep mdi 30 phitt 1 14n dé nhéc ban 14y thic an
ra.

© Néu mudn hip thém, lap lai thao téc theo trinh tu & buéc 4.
eNéu 6 mui thirc an bam vao ndi, tham khao muc “VE SINH VA BAO QUAN: KHI NOI CO MUI
HOTI” & trang 20.

e Tuy theo thyc pham (d3c bigt 1a ca rdt, cac loai rau) ma mau ximg hép c6 thay ddi, nhung khong anh
huong vé mit st dung chirc ndng nay. V¢ sinh Xung hap ngay sau khi dung vi khi bi bam mau thi kh6 co
thé rira sach néu dé Xung hép kho.

sau khi nau xong sau khi nau xong

LUUY:

 Rira sach vang thyc pham nhur thit ga va c4 sau khi ndu.
© Nhiing ngay rau ci vao nudc d4 lanh va dé rdo dé giit mau rau ci dep sau khi néu.
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Trong luc nau...

an.

Sau khi nau...

Khong diing ndi dé niu cic loai thirc in sau.
® Nhitng mon sét nhu ca ri hay mon him.

© Nhitng mén nd qué nhiéu nhu cac mén sir dung baking soda.

® Nhitng moén no ra luc ndu nhu ché phém hai san va cac loai dau.
© Nhitng mon ding nhidu diu.

® Nhitng mén &n can bo vio tai nylon.

© Khong ding gidy nén hodc céc loai khac dé day thuc phim.

® Loai bo di vat ¢ ngoai Noi, Tam | gia nhi¢t, Cam bién trung tam. — Trang 19
 Khi ding gidy nhom hay gidy nén, khong day kin 15 ctia Ximg hdp luc ndu. — Dy la nguyén nhan cua viéc tran, ro ri hoi ra
ngoai hodc gay hong hoc san pham.
© Thoi gian hap thay dbi tity theo nhiét do phong, nhiét do nude, dién 4p, lugng nude, kich thude, khdi lugng, nhiét d6 cua thirc

© Néu thirc an chua chin, 1p lai thao tic theo muc 4 dén muc 6 dé hap them.
 Khi hip thic in lién tiép, hdy kiém tra lugng nudc trong ndi va thém nude thuong xuyén dé tranh tinh trang can nuéc.

© Hip thit va c4 qué lau s& bi cirng. Néu khong thé hip trong thoi gian ngén thi hiy xit mong rdi hip. Cho thao mdc, t6i, mudi,
hodc tiéu vao s& giam bot duge mui trong lac hip.
Khi nu chung cic thuwe phém véi com...

e Chon naiu theo menu WHITE/SUSHI.

® Khong niu nhidu qua 1 cbc gao ddi A ndi 1,0 L va qua 2~4 cbe gao dbi vai ndi 1,8 L. Dicu nay s& khién Nép ngoai bat mé khi
dang ndu hodc khién com khong duoc nAu chin hodc thirc dn khong duoc hép chin.
® Dan déu gao trong Noi trude khi ndu. — Néu khong c6 thé khién com bj cham vao Ximg hap

e Co the hap nhimng thuc phim ldu chin nhu khoai tay, khoai lang, bip, bi do, ca (boc trong miéng nhém)..
Néu ndu khong chin thi hdy giam luong va cit thanh mleng nho.
© Nhitng thuc phim cén it thdi gian hip nhu rau chan vit, c6 thé s& khong hép chin ngon dugc.
 Vui 1ong khong cho thém thyc phiam vao ndi khi dang ndu.

o Com s€ g]é bi chay hoac bi nhuém mau cua nhirng thuc ph'flm niu cung.

e Hay cén than khi 1y thirc an va Xung hip ra vi bén trong Nbi va Xung hép, thirc an déu rit nong, tranh bi bong.
© Bo nip trong va mét trong cua Nip ngoai s& d& bi ban vi dinh vang dau thiic a an sau khi hap, déc biét la khi hép céc loai thit.

Ludn vé sinh Bo ndp trong, N01 va Ximng hép sau khi dung. Ngoai ra, hiy lau miéng Vong dém nip ngoai va mit trong ctia Nip
ngoai dé tronh mui hoi va nam mdc.
® Phin nudc ngung tu trén nip trong rat nong va co thé gay bong. Hay can than khi mo ndp ndi com dién.

. cung luc véi nhau.
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GIU AM THUONG VA GIU AM KEO DAI

Néu 4n nit TUY CHON GIU AM khi dang & chirc
nang Giir a am, s€ ludn chuyen giira ché do Giir 4m
thudng va ché @9 Giir 4m kéo dai.

. N01 khéng kich hoat ché dd Giir 4m kéo dai di
da 4n nat trong nhing truong hop sau. ( N01 sé kéu

Peén bao Giit 4m thuong

beep va ty dong chuyén sang ché do Giir Am TUYNS;ION
thuong) GIU AM

® Khi néu theo menu QUICK (nziu nhanh), MIXED (Com
tron), SWEET (X061), STEAM (Hap)
® Khi ché d6 Giit 4 am thuong vuot qua 12 neng 1
® Khi ché do Giir 4m kéo dai vuot qua 4 tiéng
© Khi nhiét d6 ndi ha thdp do tit ché do giir 4m hodc
do mét dién
e Cac yéu t6 nhw nhi¢t d phong thét thwong do mua va méi trudng sdng, cach dong mé nép ngoai , loai gao, phwong phap
vo gao, v.v... la nguyen nhén lam phat sinh mot s6 hi¢n twgng com ¢6 mii khé chiu do vi khuén sinh séi. Xem trang 21 “VE
SINH BEN TRONG NOI” va dung ché d Giir 4m thuong nhiéu nhit ¢6 thé daé gidm thiéu cdc hién tugng nay.

Pén bao Giir 4m kéo dai

GIU' AM THUONG:

Khi ndu xong, néi s& tyr dong chuyén sang ché d6 Giir 4m thuong
va dén béo Gilr 4 dm thuong bat sang.
© Néu mudn bat ché d6 “Giir dm thuong” tir trang thai tit, 4n nit TUY CHON GIU AM.

Dén sang

Chirc ning nay c¢6 thé dwoc bat khi dang & ché dé Giir Am thuong Bat
Dung chtre ning nay dé gitr 4m com lau hon. Hién tuwgng com bi kho va vang s& giam
do chirc ning nay c¢6 nhiét d6 gitr 4m thép hon.

1 Kiém tra dé chic chin 1a dén bao GIU' AM THUONG di bit sing

N { ' 3 |
2Annit 5
. -; , R Dén sang  ws—dl l

Dén bao GIU AM KEO DAL sé sang 1én. e

© Néu qua 8 tiéng ké tir khi ché d¢ Giir Am kéo dai bt diu, ndi s& tu dong tré vé
ché d Gir am thudng. ) ’

Céch doi tir che d§ Giir am kéo dai sang che do Giir am thuong o
p=0 DPen san;

| e e

IS 1ln.

An nat :
N N 7 r ~ £ 5 N mn
Noi s& tr¢ vé ché do Giit am thudng, dén bao GIU' AM THUONG bét séng.

© Mubn thay d6i man hinh sang hién thi thoi gian hién tai trong chirc nang Giit 4m, 4n A hoac ¥ cia niit Didu
chinh thdi gian. Khi 4n A hozc W mét 14n nita, man hinh s¢ hién thi lai thoi gian da git 4m. Luu y ring man hinh
s& khong hién thi ché d6 Gitr 4m cho lén dung tiép theo, phai thao tac lai mét 1An nita. Chi c6 thé thuc hién hién thi
nhay gid trong khi dang & ché do Gilra dm.

® Bam bao dung chirc néng Gitr 4 4m khi mudn giit com 0 trong ndi.

® Khéng ding ché d6 Giir m kéo dai cho gao lut ndy méim va gao xat (xat 30%, 50% va 70%).

o Thuc don menu STEAM (hap) khéng thé ding chirc nang giir am.
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HAM NONG

Dén BAT DAU
/HAM

Sir dung khi dang & ché do Giir Am thudng va Giir Am kéo dai.

® Chirc nang nay dung lam néng com hon khi dang ¢ ché do gitr fm}.
bic biét, do nhiét df s& ha thap mot chat khi dang ¢ che do Gilr am Keo dai
nén khi str dung ché do Ham nong thi nhiét d6 com s€ vira van dé san sang dung bira.

Nit BAT PAU
/HAM

1 Panh toi va dan déu phan com dugc giir Am
® Vui long danh toi hoan toan dé com khong bi clirng va chay.
® Néu chi him mét lugng it com, hay rudi | thia ca phé nude lanh cho 1 bat com (khoang 160g)
va danh toi k§, sau d6 vun com vao giita ndi. Com bj kho s& duoc lam mém.
® Khi danh toi com, luu y cén than dé tranh bi bong.
© Khi danh toi com c6 thé N&i s& bi xoay. Nén ding gang tay hodc khan vai dé giit Nbi gitip han
ché d4y ndi bén ngoai bi hu hai.

Annat | ke

Pam bao dén bao khi ham xong, noi

GIU AM THUONG, Nf‘)i vapg"nhakc Deén BATABAU vang nhac béo (tiéng T}u‘n’ .gian chuan dé
o O bdo khi bat dau  /HAM nhap beep) va dén GIT AM him :

GIT AM KEO DAI 42 ham nhay NG bat o Khoang 7 ~ 9 pht
bat sang THUONG bat sang

N = sTART o

2 », °
= START /’?ﬁ {0
e —

&

\
I

* Dim béo dén béo GIU AM THUONG, GIU' AM KEO DAI da bt sang. Néu én nat BAT DAU /HAM khi dén bao
GIU AM THUONG, GIU AM KEO DAI dang tat, thi chtrc ning néu com s& dugc khai dong.

3 Panh toi com
© Danh toi va dan déu toan bo comra dé com dudi day ndi khong bi cing lai.
o Khi danh toi com, luu y cén than dé tranh bi bong,
© Khi dénh toi com c6 thé Nbi s& bi xoay. Nén dung ging tay hodc khan vai dé giit Noi dé han ché viéc day ndi bén
ngoai bi hu hai.

D¢E hity ché dp Ham néng: « An nat HUY

Dé hity ché dp HAm néng va tré vé « An nat TUY CHON GIU AM

ché dd Giir dm:

« Khéng dung chirc nang HAm nong cho cac mon n ngoai com tring, vi
¢6 thé 1am chay khét va dbi mau thirc an.

« Khong Iap di ldp lai chirc nang HAm néng vi ¢6 thé 1am chay khét va déi
mau thirc an.

« Khong dung chirc ning Ham néng néu lugng com tring vugt qua vach
chia myc nude 3 cia WHITE RICE dbi voi dung tich ndi 1,0 L, va vuot
qua vach chia muc nudce 6 cia WHITE RICE dbi véi dung tich ndi 1,8 L
vi com khong dugc lam nong hoan toan.

+ Khéng ding chirc ning Him nong véi com ngudi, hodc nhiét d6 ndi
thép vi s& lam com chay khét va c6 mii, [am com bj cimg.

Khong dung chirc ning Him néng
trong cac trwong hop sau:
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CACH NAU HEN GIO

eNén chinh thoi gian hién tai truéc khi ndu (trang 6)

e Chirc ning nay cai dat com tu déng duoc ndu xong theo thoi gian mong mudn . Thoi gian s& duge ghi nhé 2 thoi

diém hen gio « ©@D” (Hen giv 1) va “ D@ » (Hen gio 2).
 Nbi di dugc cai sin “Hen gid 17 13 6:00, “Hen gio' 2” 18:00.

(CAI PAT HEN GI

CONG THUC NAU AN

Pon vi dinh lwgng ghi trong cong
thirc nau in:

o | thia canh
e | thiacaphé= 5mL

=15mL ® Pong gao bang cdc dinh luong kém.

1 cbc = khoang180 mL)

™ qé chon « D" (Hen giv' 1) va« D@ ” (Hen

An nit Niko b
. Cai dat thosi gi ip nhay
g](y 2). » ) ai daa 01 g1an
Hién thi thoi gian da duoc cai dit & “Hen gio 17 va dén bao BAT DAU/ \; / y “\’.ﬂ.i.l[
HAM nhap nhay. 5 Com
© Khi 4n nit 1 1in nita, ndi s& hién thi thoi gian dwoc cai dat & “Hen gio 2”. E 6:00 =%
N.‘.‘-f-’-‘-‘- q
A" Y

R . .’m\] x F S
Anniat ¥/ deé lya chon thuc don mudn nau.

e Khong thé hen glo nu d01 véi menu QUICK (nau nhanh), MIXED (Com tron), SWEET (X6i), STEAM (Hap)

Chinh thoi gian mudn niu chin bing A hoicV cia it Cai ]
[ 3“‘“ i

dit thoi gian. (ke )

Nut A: Tang 10 phut mdi [an 4n Thei gian mubn (BB e | e

Nt W: Giam 10 phit mdi lan &n ndu chin l 133 o~ \

e Anva il ¢ dé chuyen tiép nhanh timg 10 phat mot. (VD) 7:30 oy ""-‘"{ o ) /

© Néu mdi 1dn ndu d&u hen ciing mét gio thi khong cin thiét phai ) (\ /
diéu chinh thoi gian.

SUSHI CUON BANG TAY

Nguyén lidu (4 ~ 5 phén in)

Gao: 3 cbe

Gidm tron

Gidm: 4 thia canh

Duong: 1 thia canh

Mudi: 1 - 1/2 thia ca phé

Topping goi y:

Cac loai Sashimi (ca nglr, muyc, tom, ca hoi, V.V)

Dua chua (vi du nhu cti cai ngdm)

Qua bo va thit ngudi; Natto (dau nanh 1én men) va hanh la
Thit heo x6ng khéi, mang tay; Ca hdi salmon, ¢4 chinh
bién, tring chién; Ca 1ét, dua leo, cAn tay

Tém rong bién, Wassabi (m tat), nudc trong, gimg ngim
gidm do. Ty y

Cich néu:

1 Vo gao, cho nudc vao dén vach chia myc nude 3 cua
SUSHI RICE.

2 An niit MENU, chon thue don WHITE / SUSHI, tiép tuc
4n nut START/ REHEAT dé néu.

3 Khi ndi bt sang ché d6 Giir 4m, x&i com ra thau 2b (da
duoc lau sach bang khan uét), d6 hdn ho‘p gidm vao tron
déu, thinh thoang quat manh dé 1am ngudi com.

Chon Menu: WHITE / SUSHI

© Diy la mén Sushi nhanh va d& 1am. Ban c¢6 thé tu cuén Sushi véi
nguyén liéu theo s¢ thich cua minh va thuong thirc. cling c6 thé
cuén Sushi bing rau xa lach thay cho tim rong bién.

An nit e Densing DNt
|sAT

Deén bdo BAT DAU/ HAM s& tét. Dén cai dit thoi gian nu bat len. /

Nhac béo hodc tleng beep vang Ién. ﬂ 30 5 v
o Néu khéng 4n nit BAT DPAU/ HAM thi khéng hoan thanh hen gié. ./

VoA
Thoi gian hen gio niu khuyén nghi:
Menu Thai gian
Dung tich ni 1,0 L Dung tich ndi 1,8 L

Gao tring/Com sushi 1 tiéng 20 phut ~ 13 tiéng 1 tiéng 20 phut ~ 13 tiéng

Chgo 1 tiéng 20 phut ~ 13 tiéng 1 tiéng 25 phut ~ 13 tiéng

Com gao Iut 2 tiéng ~ 13 tiéng

2 tiéng 5 phat ~ 13 tiéng

Khéng diing chirc niing néu Hen gid' néu thém nguyén liéu hoic gia vi vao com. Nguyén li¢u s& bi héng, gia vi ling xudng
day va com cé thé s& khong ngon.

Khi tit chte nang nau hen gio, An nit HUY.

An nit Ahogc ¥ dé xem thoi gian hién tai.

Khi ndu Hen gio com s& mém hon binh thuong.

Thoi gian con lai cho dén lic néu xong s& khong hién thi trén man hinh.

Néu cai dt chua dii thoi gian khuyén céo, tiéng beep s& vang 1én va ndi s& bat dau ndu ngay.

Vao mua he nhiét d phong cao, chi cai dat thoi gian trong vong dudi 13 tiéng dé ngdn com khong bi 6i thiu.

Khong niu Hen gio dbi v6i gao lat nay mam. Vi gao it ndy mam ngdm nude nhidu nén com s& khong ngon nhu mong
muon.

Mot sb truong hgp khong thé ndu chin com theo thoi gian da cai dat do nhiét d6 phong hoac nhiét do nudc th?ip, ngoai ra
thoi gian ndu ciing phu thuge vao dién dp va lugng nudc.
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COM TRON

Nguyén lidu (4 ~ 5 phén iin)

Gao: 3 cbe

Thit dui ga: 50 g

Dau phu chién: 1/2 miéng

Cardt:35g

Konnyaku: 35 g

Gobo (cti nguu bang): 35 g

N4m huwong khd: 2-3 cai (ngdm nuéce trude khi dung)

A: Nudc twong mau nhat: 1-1/2 thia canh

Ruou mirin: 1-1/2 thia canh

Mudi: 1/2 thia ca phé

Hat ném Dashi: 1/2 thia ca phé
Nude ngdm ndm dong co: Tay y
Rau Mitsyba Ttuy 'y
Cach nau:
1 Cét thit dui ga c6 d¢ day lem, chin so d4u phu chién qua
nude s6i 1 1an dé khir dau rdi xét thanh hinh chir nhét
mong, sau d6 udp thit ga va dau phu chién vao nudc st A
trong 5 phut. (khong dd bo nude nay)
2 Cit ca rdt va Konnyaku thanh mi€ng nho, chan so
Konnyaku qua nu6e si rdi vt ra dé vao rd cho réo nucc
Bao nho gobo (nguu bang), ngdm nude dé khir mui git, dé
vao rd cho rao nuée. Cét nho ndm huong.
3 Thém nuéce s6t dd 1am ¢ bude 1 vao nude ding ngdm
nim huong kho, khuay déu.
4 Vo gao ri db hdn hop nude & budce 3 vao, thém nude
dén vach chia muc nuéc 3 cia WHITE RICE, trén déu tir
duwéi ddy ndi.

Chon Menu: MIXED

5 Dan déu nguyén ligu ¢ budc 1 va 2 1én gao ¢ budce 4. Khong tron
cac nguyén li¢u da sap 1én gao. Ngoai ra, mon an s& khong ngon
néu thay dbi lugng gao va nguyén ligu.

6 An nut MENU, chon thye don MIXED, tiép tuc an nit START/
REHEAT dé ndu.

7 Khi ndi chuyén sang ché d¢ Giit 4m, danh toi va tron déu com.

8 X&i ra bat, cho 14 Mitsuba 1én trén dé trang tri.
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CONG THU'C NAU AN (Tiép theo)

VE SINH VA BAO QUAN

CHAO NANAKUSA (ch4o véi 7 loai thio moc)

@ Phai chon thyc don PORRIDGE dé niu chéo. Néu khong, s& bj
sOi tran.

@ Truong hop nAu moén chéo cd rau xanh nhu mén chéo nay, hay
ludc rau xanh true rdi thém vao khi chdo da nau xong. Néu thém vao
tir liic ddu, rau xanh s& bi d6i mau, co thé gay tic duong thoat hoi
nudc néng, chéo thanh pham s& khong ngon.

Nguyén lidu (4 ~ 5 phén in)

Gao: 1 cbe

Céc loai rau xanh: 70 g (7 loai thao mdc mua xudn, néu khong ¢ ¢6 thé
thay bang loai rau khac)

Mudi: tiry y

Cich niu:

1 Rura sach va ludc rau, sau do ngam céc loai rau xanh sau khi lugc vao
nuée lanh, vét rdo nude va xat nho.

2 Gao vo sach, d6 nude vao ndi dén vach chia muc nude 1 cua
PORRIDGE.

3 An vao nat MENU chon PORRIDGE rdi 4n nit START/ REHEAT dé
néu.

4 Khi ndi chuyén sang ché do Gira 4m, mo nap ngoai va cho nguyén li¢u &
bude 1 vao, tron déu, thém mudi va tron déu. Sau d6, muc chio ra t6, sip
rau xanh ¢ budc 1 1én trén.

Chon Menu: PORRIDGE

*7 loai thio mdc mua xuin:
7 loai: rau Paseri Nhat, rau t€ thai, co chickweed, co
henbit, cu cai trang, cu cai do.

COM PAU PO

Nguyén liéu (4 ~ 5 phén in)
Gao nép: 3 cbe

Paudo: 50 g

Mubi virng: Tuy y

Cich niu: . .
1 Gao vo sach, dé trén ro cho rao khoang 30 phut.

2 Pau do6 vo sach, cho vao ndi riéng 6 vao 2 cbe nude va ndu soi khoang
2 phut, sau do vot dd ra, dé bo nude da ludc dau. Sau d6, dé thém 3 cde
nude, ndu khodng 20 phut dén khi ding tay 4n thiy hat ddu nirt ra 1a duoc,
dé riéng phan nudce ding va dau do.

3 Cho gao & bude 1 vao ndi, dé phin nude ding 6 & bude 2 dén vach chia
muyc nude 3 cia SWEET RICE, tron déu tir ddy ndi, dan déu phan dau do
& budc 2 1én trén gao.

4 An vao nit MENU chon thuc don SWEET rdi 4n nat START/ REHEAT
dé ndu.

5 Khi ndi chuyén sang ché do giit 4m, xdi déu dé x6i toi ra. X&i ra dia,
sau d6 cho it mudi vimng 1én trén dé thuong thic.

 Truong hop tron gao té vao gao nép dé ndu, didu chinh lugng nude
nhi€u hon vach chia myc nuéc SWEET RICE mdt chit.

Chon Menu: SWEET
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® V& sinh ndi sau mdi lan st dung.
e Luon rit day cim dién dé phan Than ndi va Nbi ngudi sau khi ding.

® Khong str dung dung mdi, benzene, bot danh bong, céc loai ban chdi cing (nylon, kim loai), thudc tdy hay bat ctr
thir gi co thé 1am ndi hu hai. ) )
® Vui [ong khong sir dung may rira bat, may sy bat vi ¢6 thé 1am ndi bi triy xudc, bién dang, d6i mau.)
o Sau khi vé sinh, vui 1ong gén phin nép trong va np ¢6 ndp van thoét hoi vio ding vj tri.

CACH VE SINH PHAN BEN NGOAI:

Than nbdi: )
Lau bang vai mém da vat kho.

Nz'\p ngoal

Kéo Nip van thoat hoi Ién, lau
Nip ngoai bang vai mém da vét
kho.

Nt bim mé n?lp
Dung tim tre d¢€ lay com hay di
vét bi dinh vao nat bam.

Bing thao tac
Lau bang vai khé mém.

o Khi dung vai c¢6 chét hoa hoc, dé tranh 1am san phérn bi nhiém mui, khong lau manh va lau.

Nip van thoat hoi

Day dién

Phich cim

Lau bang vai khé mém

CACH VE SINH PHAN BEN TRONG:

Vong dém nip ngoai

B nip trong

Ngam Nip trong vao nucc néng hodc
nude sach va rira bing miéng bot
bién, sau d6 lau sach.

e Lam sach gao hoac di vat Qinh vao nép. néu
khong khi nau com s& khién hoi nudc bi
thodt ra lam cho com bi kho va khong ngon.

® V¢ sinh ph?m nip trong sau mbi 1An st
dung; néu khong nap sé bi nga vang va
gi sét.

Cam bién trung tim

Lau sach béng vai mém da vét kho
Diing tim tre dé 14y hat com hay dj vat
bi roi vao.

Nap ngoai va van thoat hoi

Cam chic Nap ngoai, ding vai mém

da vét kho dé lau. Lau sach com va

cén dinh & mat trong clia nap

® Khong st dung hoa chét tay rura.

® Néu dé com hodic can bén c6 thé
khién nip d6i mau rdi va gi sét.

Mit trong than ndi . )
Lau sach bang vai mém da vat kho

TAm gia nhiét

Lau sach bing vai mém da vét kho.
Néu com hoic di vat dinh vao dia nhiét,
nhing gidy nham s6 320 vio nudc, sau
d6 cha nhe nhang.

CACH VE SINH PHU KIEN VA NOI|

Rira ndi bing miéng bot Vi x6i com
bién

Dung nuéc rira chén bat
diu nhe dé rira sach.

Céc dinh lugng

Xirng hép

Nbi —Trang 5
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VE SINH VA BAO QUAN (Tiép theo)

HUGN G DA&N KHI C() SU CO e Vui long kiém tra cac diém sau trudc khi giri yéu cdu sira chita.

CACH VE SINH KHI NOI CO MUI H

1 Cho nuéc dén vach chia myc nuée cia WHITE RICE trén ndi. Vach s6 1 cho dung tich ndi 1,0 L,
vach s6 2 cho dung tich ndi 1, 8 L.
 Khéng cho chét tiy rira vao ndi com ngoai trir nudc.

Day nip ngoai, 4n mit /" chon ché dp “QUICK”

{ IE!U,‘
An nut -

e

Khi nhac (tiéng beep) vang 1én va ndi chuyén sang ché do giir Am, 4n nut m

nh A W N

Sau khi Théan ndi ngudi hiin, d6 bé nwéc va rira Noi.
e Hay mo Nap ngoai va dat ndi com & noi thoang mat.

Cich thdo b nip trong:
Mot tay nam nap ngoai, tay con lai kéo niim cam nap
trong ra phia trudc

Cach lap bd nip trong:
Gén phan 16m clia nap trong ( mét sau cua num) vao
truc, sau d6 lip nip vao dang vi tri.

Gin phin 16m nay vao
trong truc lép ndp trong

Num nip trong

Mat sau cua nim cam

nip trong Truc d& ndp trong

Vin aé

[ © Nguyén nhén (cic diém cin kiém tra)

Com qua cirng

o Dicu chinh lugng nude theo myc nude ghi trén vach do trong khoang 1 ~2 mm tiy thich.

© Néu dit ndi trén mat nghiéng hogc khong phéng, lugng nudc nhidu it khong chinh xac ciing
lam thay ddi d6 cimg mém cua com.

® D cling-mém ctia com thay di tiry vio loai gao, noi thu hoach va thoi gian bao quéan (gao
mdi, gao ci).

® D6 ngon cua com thay déi tiy vao nhiét do nuéc, nhiét do phong.

® Khi nau Hen gio thi com s& mém hon.

hoiic mém: > ® Khi ndu & che 6 QUICK (ndu ‘nhanh) thi com s& hoi cimg.

® Dam bao rang Nbi khong bi bién dang, mép méo.

o C6 danh toi com sau khi com dugc niu xong khong?

— Hiy danh toi com ngay sau khi néu chin.

o Kiém tra xem bén ngoai Ndi, bén trong Than ndi, Bo ndp trong hodic N&p van thoat hoi ¢6 bi

udt hoac co dinh di vat khong?

— v¢ sinh sach s¢.

® C6 thé do vo gao chua k¥, 16p cdm vén con dinh nhiéu trén hat gao.

® C6 thé Tam gia nhiét, Cam bién trung tm, Noi ¢6 dinh nhiing vét la nhu hat com hay hat gao.
Com bi chay: » ©C6 thé do vo gao chua k¥, 16p cdm van con dinh nhiéu trén hat gao.

eDam bao ring Noi khong bi bién dang, mép méo.

 Khi nau chao, c6 chon menu khac ngoai PORRIDGE (chéo) khong?

CAC LINH KIEN THAY THE

® Vui [ong ddi linh kién mai khi bi hong dé ndi van Tén linh ki¢n M3 linh ki¢n

hanh t6t. Phin ndp trong (dung tich ni 1,0 L) C104-6B

® Xdc nhan tén va ma cia linh ki¢n, sau d6 lién hé | Phan nip trong (dung tich ndi 1,8 L) C105-6B

Vv6i ctra hang noi dd mua san pham d¢ mua linh Nbi (dung tich no1 1,0L) B362-6B

kién thay the. NObi (dung tich ndi 1,8 L) B363-6B
V4 x6i com SHAKN-6B
Cbc dinh luong 615784-00
Ximg hép (dung tich néi 1,0 L) BU214036L-00
Ximg hép (dung tich ndi 1,8 L) BU214037L-00
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NAU Nudrc sdi tran ra © Dam bao di Iip Nép van thoat hoi vao ndi.
com trong khi 4 ©C6 thé do vo gao chua k, 16p cam van con dinh nhiu trén hat gao.
dang néu: ebam bao rang Nbi khong bi blen dang, mép méo.
eDi chon dung thuc don cin ndu hoic lugng nude di ding chua?
— Xem trang 10
Khéng thé bit diu © Dam bao rang Day dién da dugc cim chat.
néu  Trén man hinh c¢6 hién thj “E01”, “E02” 'khong? — Trang 22
Hoic » e Dén GIU AM THUONG hay dén GIU' AM KEO DAI ¢6 dang bat khong?
khéng 4n nit duge: —> Sau khi én nat HUY , hiy 4n nit BAT DPAU/ HAM lin nira.
C6 tiéng on trong ® Nbi com Vi xit Iy (MICOM) s& phat ra dm thanh diu tit nhiét khi nau. Day khong phai 1a su
khi ndu, giit 4m:  »  cb.
© Néu bén ngoai Noi van con bi udt, khi néu s& phat ra tiéng “lach tach” rit to.
— Vui 10ng lau sach nuéc hay vét la mit ngoai Noi va mit trong Than ndi truée khi cho Noi
vio Thén ndi.
® Kiém tra Nap ngodi co bién dang hay Vong dém nip ngoai ¢6 bi hong khong.
Hoi nuwée ro ra ® Vong dém nap ngoai c6 bi bin hay khong? — v¢ sinh khi b ban.
giira nip ngoai va » eDam bao ring Noi khong bi bién dang, mop méo.
thin ndi:
Khéng thé him eDim bao khong tit ché do Giir Am— Xem trang 15
noéng: >
Khong thé hip ® Da cho du lugng nude ;lé Hép chua? — Trang 12
thwe phim: > ® Cho qué nhiéu thyc phdm vao Ximg hap?
— Giam bét lugng thye phim, hogc ting thoi gian hép.
. o Thyc pham c¢6 qué to khong? — Cét nhé thwe phiam hoic ting thoi gian niu.
HAP — Xem trang 13 “Thoi gian hip du kién”
Thuc phim chwa  Trudng hop rau cu: thoi gian hip qué ngan. Thém nudc va hap lai mot lan nira.
dwgc hdp chin:  » o Trudng hop ca, thit: thoi gian hap qué dai. Nén rit ngin thoi gian hip.
Thikc in hap ® Dé thirc an qué lau sau khi hap chin khong?
xong bi ngudi; 4 — Khéng ding ché d giir Am. Sau khi niu vui long 1iy ra ngay.
® Lugng com giit am c6 it khong?
Trong khi Giir 4m, o Dung ché d¢ giir 4m tir 12 tiéng trg 1én?
com c6 miii, ddi mau o Tuy thudc vao loai gao va nude, ma com sau khi niu xong com co thé c6 mau vang.
. s vang, va bi dong ® C6 dé Va xdi com trong Nbi khi dang giit &m com khong?
GIU AM | nuéc nhidu: »

e Co lam nong lai com ngudi khong?

o Sau khi com nau chin ¢6 danh toi com khong?

— Hay d4nh toi com sau khi niu chin.

©C6 thé do vo gao chua kg, 16p cam vin con dinh nhiéu trén hat gao.

© Noi s& c6 mui sau khi nau Com tron.

— Vui 10ng rira k§ Nm — Xem trang 20

© Khi dé com trong ndi, ban da khong st dung chirc ndng giir 4m?

— Néu dé nguyén com trong Ndi va khong sir dung chirc ning giir 4m sé khién com ¢6 mui
khé chiu. — Trang 7
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HUONG DAN KHI CO SU CO (Tiép theo)

THONG SO KY THUAT

— Rt phich cim cic thiét bi ding chung & cim véi ndi com dién ra trwée khi
bat lai cau dao dién. néu thoi gian ngat dié¢n dwéi 10 phit thi noi van sé tw dong
nau lai khi c6 dién.

Xuit hién cac vét vét
bin giéng gi sét bén
trong nip ngodiva  »
phén niip trong

® V¢ sinh sach s& néu c6 cn ban bam vao, néu khong Nap ngoai va Nip trong s& bi
phai mau.
— Xem trang 19

CAC HIEN THI BAO LOI VA Y NGHIA CUA CHUNG

Hién thi

© Nguyén nhén (cic diém cin kiém tra)

HIEN
THI LOI

g TR 3
E0r EQ2

® Sy cd.
— Vui 1ong lién lac véi cira hang noi da mua sian pham

 Nhiét d6 trén Cam bién nfp va Cam bién trung tam qué cao.

— Sau khi 4n vao nat HUY, va mé Nip ngoai, vui long dé ngugi tir 30 phat tré
1én. (cin than dé khong bi bong.)

— Néu muén 1am ngudi nhanh — Xem trang 9 muc (CHU Y)

Khéng hién thi:

L] Pang nhip nhay:

e Pin Lithium duoc lap dt bén trong da hét.

Nhimg hién ‘thi va ndi dung da luu (gio hién tai, lya chon thyc don, chtre ndng gi
4m) s& bi mét, nhung néu cdm phich cim vao va diéu chinh lai thoi gian thi c6 thé sir
dung ndi nhu binh thudng,

Néu ctr tién hanh niu khi dén dang nhip nhay 7:00 thi ndi s& khong hién thi thoi gian
hién tai khi dang ndu. — Trang 9

Vi 16ng lién hé véi clra hang noi d mua san pham dé thay pin méi (c6 tinh phi)

Hién thi la: >

. Rﬁt, Day dién ra,m(f)t lat va cdm lai m‘(f)t 1An nira. -
— Néu [7:00] nhap nhay, vui long diéu chinh lai thoi gian nhu huéng dan ¢
trang 6.
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mau DEN.

Cac 101 day trong day d?ln dién ludi duoe quy dinh theo ma mau nhu sau:

Xanh 14 va vang: Day tiép dat; Nau hodc Do: Day nong; Xanh duong hodc Pen: Day ngudi
Néu mau sic cua cdc 16i day trong dy dan dién ludi cua san phim nay khong tring khép vai cac ky hiéu mau sic trén diu cuc
trong phich c¢im ciia ban, hiy tién hinh nhu sau:

Loi ddy mau xanh 14 cdy va vang phai dugc déu nbi vao déu cuc trong phich cim c6 ky hi¢u chir E, hodc ky hi¢u tiép dét, hodc co
mau xanh 14 cdy, hodc mau xanh 14 cdy va vang. Ldi ddy mau xanh duong phai dugc dau ndi vao dau cuc c6 ky hiéu chir N hodc ¢6

L3i day mau nau phai dugc d4u ndi vao dau cuc c6 ky higu chir L hodc c6 mau DO
Néu sur dung phich cam 13A (BS1363), san pham nay phai dugc bdo vé bang cau chi 13A. Trong truong hop suir dung céc loai
phich cim khac, phai ding ciu chi 10A dugc lp bén trong phich cim, bd doi ngudn hodc tai ta dién

XANH LA VA VANG CAU CHI 13A

XANH hoic BPEN

NAU hoic PO

Vén dé | o Nguyén nhén (cac diém cin kiém tra) Model s6 NL-AAQ10 NL-AAQI8
GIU AM i  Ban c6 chon thuc don loai khong thé dung ché d¢ Giir am kéo dai khong? . . Com tring 0,18~1,0 [1~5,5] 0,36~1,8 [2~10]
Khéng thé diing — Trang 14 ) \ Thé tich nau Com sushi o 15~10T1<53 — —
“Giir 4m kéo dai” » e Thoi gian ciia qud trinh Giir am thudng c6 vugt qua 12 tiéng khong? (K{loimg L) . > 0 [ ,5] 0,36~1,8 [2~10]
— Néu thoi gian cia qua trinh Giir 4m thudng da vugt qua 12 tiéng thi sé khong [ s0 coc] Nau nhanh 0,18~1,0 [1~5,5] 0,36~1,8 [2~10]
thé cai dit ché d¢ Giir Am kéo dai. Com tron 0.18~0.72 [1~4] 0.36~1,08 [2~6]
© Néu com trong Noi a com nguéi i > > > >
. — Néu nhiét dd nﬁl thip thi s& khong thé chon ché d§ Giir 4m kéo dai. Chao 0,09~0,27 [0,5~1,5] 0,09~0,45 [0,5~2,5]
Khéng hién thj thoi gian e Man hinh c6 hién thi thoi gian hién tai khong? e
cuia qE:’l trinh éil'l’ f'm%: » — Vui long 4n nit Diéu ch?nh th(‘ﬁ giﬁn va t%nay dbi hién thi. Xoi 0,18~0,72 [1~4] 0,36~1,08 [2~6]
— Tham khio trang 14 muc “CHU Y” Com gao lut 0,18~0,72 [1~4] 0,36~1,44 [2~8]
HEN Néu hen gior thi ® Thoi glan hié¢n tai da ding chua? Ngudn dién AC 220-230V 50/60Hz
GIO s& bit ddu ndu » — Dong hd hién thi 24 gio. Vui long kiém tra lai mjt lan nira. Dién nang tiéu thy 560-610W | 750-820W
ngay lap tirc ;gl:}l]ul;;ltizt chua d thai gian can thiét dé nau hen gior, ndi s& bit dau chirc ning ndu Dién ning tiéu thy trung binh khi gi¥ 4m W | W
Khéng thé niu o Thoi gian hi¢n tai da ding chua? H? th‘oAng” nauﬂ = Lam néng tryc ticp
trong khodng thoi — Bﬁng hd hién thi 24 gio. Vui long Kkiém tra lai mgt Ian nira. D,Q dai cu]a daﬂy dlen‘, - - n o Llm - — o
gian niu theo hen gio' » © Mot s6 truong hop com khong ndu xong theo thai gian da cai dit do nhiét do phong K‘ch thudc bén ngoai (khoang cm) 26,5(Rong)x37(Sau)x21,5(Cao) (41*") | 30(ROng)x40(Sau)x25(Cao) (47*")
hogc nhiét do nudc thép. Ngoai ra, thai gian ndu c6 thé bi anh hudng boi dién ap va Khoi luong Khodng 3.3 kg | Khoang 4.4 kg
lugng nuée. o Dién ning tiéu thy binh quan khi Giir &m duoc tinh theo thé tich nu t01 da trong diéu kién nhiét d6 phong la 20°C.
e Sau khi hen gi(‘), 6 4n nit BAT DAU/HAM dé nau khong? o O cac khu vuce ddc biét nhu ving nii cao hodc noi co diéu kién thoi tiét khic nghiét mét s6 hiéu ning mic dinh khong thé dam bao.
Khong thé hengid  »  — Néu khong &n nit BAT DAU/HAM, thi vAn chua hoan thanh vige hen gio. Vui long trénh t3i da sir dung noi & nhing khu vye ddc bigt nay.
eMan hinh c6 nhdp nhay [7:00] khong? o (*1) la chiéu cao ndi khi mé Nép ngoai.
—Chi c6 thé cai dit hen glo’ khi da cai dat thoi gian hlen tai. — Xem trang 6 . , . . . . . .
KHAC Truong hop © Néu dong thoi dung nhiéu thiét bi dién cting mot lic, cau dao s& bi ngit do qué tai ECANH BAO — SAN PHAM NAY PHAI PUQC TIEP DAT
bi ngit dién »  dién. QUAN TRONG

Cach thay cau chi:

Néu phich cim dién ciia b day dién (xem Trang 4) thudc loai:
A. Loaico the‘thao r0i: Tham khao hudng dan & trén.
B. Loai duc lién khoi, khong thé tho roi: Vui long thuc hién theo céc budc

sau:

1. M& nép ciu chi ctia phich cim dién.

2. Thay cAu chi (13A) bén trong béng mot cAu chi méi. (Dam bao thay thé
bang céu chi 13A). ) .
3. Lap lai nap cau chi vao phich cam di¢n sau khi da thay cau chi méi.

Canh bao: Khong duge két néi ciu chi tryc tiép vao phich cim dién. Néu lam nhu vy, nép ciu chi s& khong thé lip

lai duoc.

Ciu chi
(13A)

Phich cim

Nép ciu chi

Ni'tp clu chi
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